ESTADO DO RIO GRANDE DO SUL
MUNICIPIO DE SANTO ANGELO
DEPARTAMENTO DE COMPRAS E PATRIMONIO

EDITAL N2 10/2026 - PREGAO ELETRONICO

(Exclusivo para ME, EPP e equiparados, conforme art. 48,inciso | da Lei Complementar 123/2006).

O Prefeito do municipio de Santo Angelo, no uso de suas atribui¢des, torna publico, para o conhecimento
dos interessados, que no dia 11 de margo de 2026, as 9 horas, no sitio www.pregaoonlinebanrisul.com.br,
fard realizar licitacdo na modalidade pregao, na forma eletrénica, modo de disputa aberto, a ser conduzida
por pregoeiro, designado pela Portaria n2 12/SMGRI/2026. Esta licitacdo é do tipo menor preco e serd
processada nos termos dalei Federal n° 14.133/21 e alteracdes, Lei Complementar n2 123/2006 e demais
disposicGes legais aplicaveis a espécie.

1. DO OBIJETO

1.1.E objeto desta licitacio Aquisi¢do de equipamentos e materiais para o projeto “Programa Prato
Galichos” para a implantacio da Cozinha Comunitaria da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Social e Cidadania. CONVENIO FPE N2 4441/2025.

1.2. Conforme descrigdo constante no termo de referencia anexo VI deste edital.
1.3. 0 valor minimo de diferencga entre os lances sera de RS 0,05 (cinco centavos).

1.4.Local de entrega: Almoxarifado Central - Trav. Fernando Ferrari, 180, fone (55) 3312 0110,
segunda a quinta-feira, das 08h00min as 11h30min das 13h: 00mim as 17h00min.

2. DA PARTICIPACAO

2.1. Poderdo participar deste Pregdo asempresas que atenderem a todas as exigéncias, inclusive quanto a
documentacgdo constante deste Edital e seus anexos, e estiverem devidamente credenciadas através do
sitiowww.pregaoonlinebanrisul.com.br, para acesso ao sistema eletrénico.

2.1.1. O credenciamento dar-se-a pela atribuicdo de chave de identificacdo e de senha, pessoal e
intransferivel, para acesso ao sistema eletronico.

2.1.2. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade legal da licitante ou seu
representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para realizacdo das transa¢des inerentes ao
pregao eletronico.

2.1.3. O uso da senha de acesso ao sistema eletrénico é de inteira e exclusiva responsabilidade da licitante,
incluindo qualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo ao provedor do
sistema ou ao Municipio de Santo Angelo, promotor da licitacdo, responsabilidade por eventuais danos
decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por terceiros.

2.2. Como requisito para participacdo no pregdo, em campo proprio do sistema eletronico, a licitante
devera manifestar o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitagdo previstas no Edital.

2.2.1. Todos os custos decorrentes da elaboragdo e apresentacdo de propostas serdo de responsabilidade
da licitante, bem assim, pelas transa¢des que forem efetuadas em seu nome no sistema eletrénico ou de
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eventual desconexdo sua.
2.3. Estao impedidos de participar do presente certame, direta ou indiretamente:

a) autor do anteprojeto, do projeto basico ou do projeto executivo, pessoa fisica ou juridica,
quando a licitagdo versar sobre obra, servicos ou fornecimento de bens a ele relacionados;

b) empresa, isoladamente ou em consércio, responsavel pela elaboragdo do projeto basico ou do
projeto executivo, ou empresa da qual o autor do projeto seja dirigente, gerente, controlador,
acionista ou detentor de mais de 5% (cinco por cento) do capital com direito a voto, responsavel
técnico ou subcontratado, quando a licitacdo versar sobre obra, servicos ou fornecimento de bens a
ela necessarios;

c) pessoa fisica ou juridica que se encontre, ao tempo da licitagdo, impossibilitada de participar da
licitagdo em decorréncia de sancdo que lhe foi imposta;

d) aquele que mantenha vinculo de natureza técnica, comercial, econémica, financeira, trabalhista
ou civil com dirigente do 6rgdo ou entidade contratante ou com agente publico que desempenhe
funcdo na licitagcdo ou atue na fiscalizacdo ou na gestdo do contrato, ou que deles seja conjuge,
companheiro ou parente em linha reta, colateral ou por afinidade, até o terceiro grau, devendo
essa proibicdao constar expressamente do edital de licitacao;

e) empresas controladoras, controladas ou coligadas, nos termos dalei n? 6.404, de 15 de

dezembro de 1976, concorrendo entre si;

f) pessoa fisica ou juridica que, nos 5 (cinco) anos anteriores a divulgacdo do edital, tenha sido
condenada judicialmente, com transito em julgado, por exploracdo de trabalho infantil, por
submissdo de trabalhadores a condi¢des andlogas as de escravo ou por contratacdo de
adolescentes nos casos vedados pela legislacdo trabalhista.

3. DA PROPOSTA DE PRECOS

3.1. A Proposta de Precos devera ser apresentada, exclusivamente, mediante o cadastramento no sistema
“PREGAO-ELETRONICO”, a partir das 08 horas do dia 26/02/2026 as 8 horas do dia 11/03/2026 (horario
de Brasilia).

3.2. A partir da publicacdo/divulgacdo deste Edital, até data e horério previstos nos itens 3.1, as empresas
gue desejarem participar do pregdo poderdo encaminhar as propostas para os itens de interesse através do
sitio eletrénico informado neste Instrumento.

3.2.1. Enquanto estiver aberto o prazo para envio de propostas, o fornecedor podera acessar e alterar a sua
proposta inicial quantas vezes desejar. Para isto, devera excluir a proposta atual e enviar a nova com as
alteragOes desejadas, sejam elas no valor preenchido no formulario eletrénico ou no arquivo anexo que
sera transmitido com a proposta.

3.3. O encaminhamento da proposta pressupde o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias de
habilitacdo e das especificagdes técnicas previstas neste Edital.

3.4. A proposta de precos devera ser encaminhada nos termos do Anexo | — Modelo de Proposta
Comercial,devendo constar, sob pena de desclassificagao:
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3.4.1 a descricdo detalhada do objeto ofertado, constando, obrigatoriamente, quando for o caso, a marca,
o modelo e todos os elementos necessarios para a singularizacdo do objeto;

3.4.2. Aindicacdo do prego unitario, com até 2 algarismos apos a virgula, bem como do preco total do lote,
se for o caso, englobando todos os custos de material e mdo de obra, tributagdo e quaisquer outras
despesas incidentes para o cumprimento das obriga¢cdes assumidas, inclusive despesas de entrega, ndo se
admitindo, a qualquer titulo, acréscimos posteriores sobre o valor proposto;

3.4.3. O valor minimo de diferenga entre os lances sera de RS 0,05 (cinco centavos).

3.4.4.0 prazo de validade da proposta, que sera de, no minimo, 60 (sessenta) dias, a contar da data da
sessdao do Pregdo. Se na proposta ndo constar o prazo de validade, subentende-se 60 dias.

3.5. Deverdo constar na proposta todos os dados da empresa, tais como razdo social, CNPJ, endereco
completo, nimero de telefone, correio eletronico, dados da conta corrente, o nome do responsavel para
realizar quaisquer tratativas junto ao Tribunal de Contas, bem como o nome do responsavel pela assinatura
do contrato.

3.6. O upload da proposta no site www.pregaobanrisul.com.br serd de total responsabilidade da licitante, a

qual deverad se certificar de que a proposta anexada seja visivel e legivel em sua integridade, em folha de
tamanho A4, sem a necessidade de qualquer acdo do Pregoeiro que nao seja abrir e imprimir o arquivo, sob
pena de desclassificacdo.

4. DA ABERTURA DAS PROPOSTAS

4.1. A partir do hordrio previsto para a abertura das propostas, tera inicio a sessdo publica do Pregdo
Eletrénico, quando o Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, classificando as que atendam ao
Edital e desclassificando as que ndao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos.

4.2. Os representantes de microempresas e empresas de pequeno porte deverdo declarar no sistema

Www.pregaoonlinebanrisul.com.br, em campo préprio, quando do envio da proposta inicial, que as
respectivas empresas se enquadram nessa(s) categoria(s).

4.2.1. A auséncia dessa declaragdo, nesse momento, significara a desisténcia da microempresa ou empresa
de pequeno porte de utilizar-se das prerrogativas a elas concedidas pela Lei Complementar Federal de n2
123, de 14 de dezembro de 2006, art. 42 a 45;

4.3. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas.

5. DA DISPUTA E DA NEGOCIAGAO

5.1. Aberta a etapa competitiva, os representantes das licitantes deverao estar conectados ao sistema para
participar da sessao de lances.

5.2. Cabera a licitante acompanhar as operagdes no sistema eletronico durante a sessao publica do Pregdo,
ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios diante da inobservancia de qualquer
mensagem emitida pelo sistema ou de sua desconexao.
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5.3. A licitante sera responsavel por todas as transacdes que forem efetuadas em seu nome no sistema
eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiros sua proposta e lances.

5.4. A cada lance ofertado, a licitante sera imediatamente informada de seu recebimento e respectivo
horario de seu registro e valor.

5.5. A licitante podera oferecer lances sucessivos, observado o horario fixado, e somente podera oferecer
lance inferior ao Gltimo por ele ofertado e registrado pelo sistema, com diferenga minima de RS 0,05
(cinco centavos).

5.6. N3o serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for recebido e
registrado no sistema em primeiro lugar.

5.7. Durante o transcurso da disputa, as licitantes serdo informadas, em tempo real, do valor do menor
lance registrado, vedada a identificacao do detentor do lance.

5.8. A etapa de envio de lances na sessdo publica durard dez minutos e, apds isso, sera prorrogada
automaticamente pelo sistema quando houver lance ofertado nos ultimos dois minutos do periodo de
duracdo da sessao publica.

5.8.1. Na hipdtese de nao haver novos lances na forma estabelecida no caput, a sessdo publica sera
encerrada automaticamente.

5.8.2. Apds a definicdo da melhor proposta, se a diferenga em relagdo a proposta classificada em segundo
lugar for de pelo menos 5% (cinco por cento), a Administracdao podera admitir o reinicio da disputa aberta,
nos termos estabelecidos no instrumento convocatdrio, para a definicdo das demais colocagdes.

5.9. No caso de desconexdao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa de lances, se o sistema eletrénico
permanecer acessivel as licitantes, os lances continuardo sendo recebidos, sem prejuizo dos atos
realizados.

5.9.1. Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo do Pregdo sera
suspensa e terd reinicio somente apds comunicacdo expressa as licitantes.

5.10. Encerrada a etapa de lances sera iniciada a negociagdo pelo Pregoeiro.

5.10.1. Nao havendo resposta no prazo de 5 (cinco) minutos, o Pregoeiro encerrard a negocia¢do, podendo
reabri-la mediante pedido justificado.

5.11. O critério de julgamento de classificacdo das empresas sera o menor pre¢o por item, observados os
prazos maximos para fornecimento, as especificacdes técnicas e parametros minimos de desempenho e
gualidade definidos no edital;

6. DOS CRITERIOS DE DESEMPATE

6.1. Em caso de empate entre duas ou mais propostas, serdo utilizados os seguintes critérios de
desempate, nesta ordem:
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a)na disputa final, as licitantes empatadas poderdo apresentar nova proposta em ato continuo a sua
classificacao;

b) avaliacdo do desempenho contratual prévio dos licitantes, preferencialmente por meio dos registros
cadastrais;

c¢) desenvolvimento, pela licitante, de programa de integridade.

6.2. Sem prejuizo ao que dispde o art. 44 da Lei Complementar n2 123, de 14 de dezembro de 2006, em
igualdade de condigBes, se ndo houver desempate, serd assegurada preferéncia, sucessivamente, aos bens
e servicos produzidos ou prestados por:

a) empresas estabelecidas no territério do Estado do Rio Grande do Sul;
b) empresas brasileiras;
c)empresas gque invistam em pesquisa e no desenvolvimento de tecnologia no Pais;

d) empresas que comprovem a pratica de mitigacdo, nos termos da Lei n2 12.187/2009.

6.3. Definido o resultado do julgamento, o Pregoeiro poderd negociar condi¢Ges mais vantajosas com o
primeiro colocado.

6.3.1.a negociagdo podera ser feita com os demais licitantes, segundo a ordem de classificagdo inicialmente
estabelecida, quando o primeiro colocado, mesmo apds a negociacdo, for desclassificado em razdo de sua
proposta permanecer acima do prego maximo definido pela Administragao.

7. DO JULGAMENTO DA PROPOSTA

7.1. Concluida a etapa de lances e negociagdo, quando houver, serd aberto prazo de 120 (cento e vinte)
minutos para a empresa vencedora realizar o upload da suaproposta final atualizada.

7.1.1. A pedido da empresa e por decisdo do Pregoeiro, o prazo podera ser prorrogado.

7.2. Serdo desclassificadas, de acordo com o Art. 59, § 42 da Lei 14.133/21, as propostas que:

a) contiverem vicios insanaveis;

b) ndo obedecerem as especificagdes técnicas pormenorizadas no edital;

) apresentarem pregos inexequiveis ou permanecerem acima do or¢amento estimado;

d) ndo tiverem sua exequibilidade demonstrada, quando exigido pela Administracao;

e) apresentarem desconformidade com qualquer outra exigéncia do edital, desde que insanavel.
7.3. Serao desconsideradas, para efeito de julgamento, vantagens ndo pedidas neste Edital.

7.4. Serdo considerados, para fins de julgamento, os valores constantes no(s) preco(s) até, no maximo, dois
algarismos apds a virgula.

7.5. Em caso de divergéncia entre valores numerais e valores por extenso, prevalecerdo estes ultimos;
entre unitarios e totais, os primeiros.
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7.6. Em caso de divergéncia entre informagdes contidas em documentacdo impressa e na proposta
especifica, prevalecerdo as da proposta.

7.7. Avaliada a amostra, quando houver, e aceita a proposta, dar-se-a seguimento a fase de habilitacdo,
com a anadlise dos documentos.

7.8. No caso de a proposta ndo ser aceita, o Pregoeiro convocara a proxima empresa, conforme a ordem de
classificacdo da etapa de lances.

8. DOCUMENTOS PARA HABILITACAO

8.1.Apds o encerramento das etapas descritas nos subitens anteriores, sera aberto o prazo de 120 (cento e
vinte) minutos para a licitante melhor classificada anexar no sistema os documentos, necessarios e
suficientes para demonstrar a capacidade da licitante de realizar o objeto da licitacao, nos termos dos arts.
62 a 70 da Lei n214.133, de 2021 e conforme abaixo:

8.1.1. RELATIVOS A HABILITACAO JURIDICA

a) Cédula de Identidade dos diretores;
b) Registro comercial, no caso de empresa individual;

c) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor devidamente registrado, em se tratando de
sociedades comerciais, e, no caso de sociedades por a¢des, acompanhado de documentos de eleicdao de
seus administradores;

d) Inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada de prova de diretoria em
exercicio;

e) Decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no
Pais, e ato de registro ou autorizacdo para funcionamento expedido pelo 6rgdo competente, quando a
atividade assim o exigir.

8.1.2. RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL E TRABALHISTA

a) Inscricdo no Cadastro de Pessoa Fisica (CPF) ou no Cadastro Nacional da Pessoa Juridica (CNPJ);

b) Inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo ao domicilio ou sede
da licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

¢) Comprovante de regularidade perante a Fazenda federal, estadual e municipal do domicilio ou sede do
licitante, ou outra equivalente, na forma da lei;

d) Comprovante de regularidade relativa ao FGTS;
e) Certiddo Negativa de Débitos trabalhistas - CNDT, expedida pela Justica do Trabalho;
f) Declaracdo de cumprimento ao disposto Art. 72, inc. XXXIIl da Constituicdo Federal (modelo ANEXO Il);

8.1.3. RELATIVOS A QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

Certiddo negativa de feitos sobre faléncia, expedida pelo distribuidor da sede do licitante, com data de
emissdo nao superior a 60 dias.
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8.1.4. DECLARACOES

8.1.4.1. Declaragao formal conjunta, conforme modelo Anexo lI:
a) de cumprimento dos requisitos de habilitacdo;

b) de que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para reabilitado da
Previdéncia Social;

c) de que sua proposta compreende a integralidade dos custos para atendimento dos direitos trabalhistas
assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas infralegais, nas convengdes coletivas
de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta vigentes na data de entrega da proposta.

d)Declaragdo de que ndo possui em seu quadro funcional ou societério servidor publico na ativa.

8.1.4.2.Declaragao firmada por contador, conforme modelo ANEXO 1V, ou Certiddao expedida pela Junta
Comercial,nos termos doartigo 8° da Instru¢dao Normativa n° 103 de 30 de abril de 2007, do Departamento
Nacional de Registro do Comércio, demonstrando que se enquadra como microempresa ou empresa de
pequeno porte, caso a empresa pretenda se utilizar dos beneficios previstos nos art. 42 a 45 da Lei
Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006. Em caso de cooperativas devera atender, também, a Lei
11.488/2007, artigo 34.

8.2.0BSERVAGOES RELATIVAS AOS DOCUMENTOS DE HABILITACAO:

8.2.1 As microempresas e as empresas de pequeno porte, bem como as cooperativas, por ocasidao da
participacdo em certames licitatorios deverdo apresentar toda a documentacdo exigida para efeito de
comprovacdo de regularidade fiscal, mesmo que esta apresente alguma restricdo. (Art. 43 da Lei
Complementar 123/2006).

8.2.2 Havendo alguma restricdo na comprovacgao da regularidade fiscal da microempresa ou da empresa de
pequeno porte, esta ndo serad inabilitada.

8.2.3 A microempresa ou empresa de pequeno porte ou cooperativa que apresentar documentos com
restricées, conforme item 8.2.2., tem assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, prorrogaveis por igual
periodo a partir da publicagdo da adjudicacdo da licitacdo, para apresentar os documentos solicitados.

8.2.3.1 Ndo terd direito ao prazo previsto no subitem anterior a microempresa ou empresa de pequeno
porte que tenha deixado de apresentar algum dos documentos relativos a regularidade fiscal.

8.2.4 A ndo regularizagdo da documentagdo no prazo previsto implicard decadéncia do direito a
contratacdo, sendo facultado a Administracdo convocar as licitantes remanescentes, na ordem de
classificacdo, para a assinatura do contrato ou revogar a licitagao.

8.2.5 Os documentos que compdem a habilitacdo da licitante melhor classificada somente serdo
disponibilizados para avaliagdo do pregoeiro e para acesso publico apds o encerramento do envio de
lances.

8.2.6 Apds a entrega dos documentos para habilitagdo, ndo serda permitida a substituicdo ou a
apresentacdo de novos, salvo em sede de diligéncia (Lei 14.133/21, art. 64, e IN 73/2022, art. 39, §42).

8.2.7 Os documentos serdo examinados pelo Pregoeiro, que verificara a autenticidade das certidGes junto
aos sitios eletronicos oficiais de drgdos e entidades emissoras.
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8.2.8 A prova de autenticidade de cdpia de documento publico ou particular podera ser feita perante
agente da Administracdo, mediante apresentacdao de original ou de declaracdo de autenticidade por
advogado, sob sua responsabilidade pessoal.

8.2.9 Todos os documentos apresentados deverao estar em plena validade no dia da abertura do certame.

8.2.10 Todos os documentos deverdo ser apresentados em portugués e ndo poderdo conter rasuras,
emendas ou entrelinhas.

9.DOS RECURSOS ADMINISTRATIVOS

9.1. Em todas as fases da presente licitacdo, serdo observadas as normas previstas nos incisos, alineas e
paragrafos dos artigos 165 a 168 da Lei n? 14.133/2021.

9.2. Apds o aceite dos documentos de habilitagdo, abrir-se-a prazo de 10 minutos (no sistema eletrdnico)
para qualquer licitante manifestar, imediata e motivadamente, a intengdo de interpor recurso em virtude
do julgamento das propostas ou ato de habilitagdo/inabilitacdo de licitante, com registro no sistema.

9.2.1. A intengdo de recorrer deverd ser manifestada nesse prazo, sob pena de preclusdo, e o prazo para
apresentacdo das razdes recursais sera iniciado na data de intimagdo ou de lavratura da ata de habilitagao
ou inabilitagao;

9.3. Aceita a intengdo de recurso, conceder-se-a a recorrente o prazo de 03 (trés) dias Uteis para
apresentacao das razGes escritas.

9.4. As demais licitantes ficam, desde logo, intimados a apresentarem contrarrazées, no prazo de 03 (trés)
dias, que comecara a contar do término do prazo da recorrente.

9.5. As razGes e as contrarrazoes devem ser encaminhadas através de campo préprio do sistema.

9.6. Decorrido o prazo para a apresentagdo das razoes e contrarrazdes, o Pregoeiro podera reconsiderar a
sua decisdo, no prazo de 03 (trés) dias uteis, ou, nesse mesmo prazo, encaminha-la ao Prefeito,

acompanhado dos autos da licitacdo, do relatério dos fatos objeto do recurso e das razdes da sua decisdo.

9.7. A decisdo do Prefeito, a ser proferida nos 10 (dez) dias Uteis subsequentes ao recebimento do

relatério e das razdes de decidir do Pregoeiro da Licitagdo, € irrecorrivel.
9.8. 0 acolhimento de recurso importara a invalida¢cdo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

9.9. Os prazos previstos nos itens 9.6 e 9.7 poderdo ser prorrogados, a critério da Administragdo, sempre
gue necessario para o adequado julgamento dos recursos, como, por exemplo, para a realizacdao de
diligéncias. A prorrogacao devera ser devidamente justificada nos autos da licitagao.

9.10. Analisado o recurso e constatada a regularidade dos atos procedimentais, o Pregoeiro dara
continuidade ao certame.

10. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

10.1. A adjudicagdo e a homologacao, inclusive atas e relatérios circunstanciados, somente produzirdo
efeitos legais mediante deliberagdo do Prefeito Municipal de Santo Angelo ou a quem este delegar.
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10.2. O resultado da licitacdo, adjudicado e homologado pelo Prefeito, sera publicado no Diario Oficial, no
prazo maximo de 5 (cinco) dias.

10.3. A homologacdo se efetivara através de Contrato que definira os direitos e obrigacdes da Contratante
e da Contratada, a ser assinado por ambas, e do qual fazem parte o presente Edital e seus anexos,
independente de transcricao.

11. DA ENTREGA E RECEBIMENTO DO OBJETO

11.1.As entregas deverdo ser feitas em até 30 (trinta) dias, junto ao almoxarifado central doMunicipal de
Santo Angelo, com Nota Fiscal em nome da Prefeitura Municipal de Santo Angelo.

11.2. Caso o objeto ndo corresponda ao exigido, a Contratada devera providenciar, no prazo maximo de 15
(quinze) dias corridos, contados da solicitagcdo pelo fiscal, a sua substituicdo, visando ao atendimento das
especificacdes, sem prejuizo da incidéncia das sangbes previstas neste Edital.

11.3. Satisfeitas as condigOes de verificagdo do objeto, o setor responsavel emitira Termo de Recebimento
provisdrio, dentro do prazo de 5 (cinco) dias, contados da data da entrega do objeto, ou definitivo, dentro
do prazo de 15 (quinze) dias, contados do recebimento provisério.

11.3.1. Os termos de recebimento provisério e definitivo poderdo ser supridos pelo ateste efetuado por
servidor designado no verso da nota fiscal/fatura.

12. DA DOTAGCAO ORCAMENTARIA E DO PAGAMENTO
12.1.As despesas decorrentes do presente processo licitatério correrdo a conta da dotagdo orgcamentaria:
Sec. Munic. de Desenvolvimento Social e Cidadania;

980 7010utras Transferéncias de Convénios ou Instrumentos Congéneres dos Estados 2059 Manutengdo
das Atividades da SMDSC 3390 30 00 00 000.

12.2. Os pagamentos serdo efetuados em até 30 dias apds a entrega do objeto.

12.3. Para pagamento, as faturas deverdo vir acompanhadas da folha de pagamento, e as guias de
recolhimento das contribuicdes para o FGTS e o INSS relativa aos empregados utilizados na prestacdo do
servigo.

12.4. Serdo processadas, quando for o caso, as retencOes previdencidrias nos termos da lei que
regulamenta a matéria.

12.5. O Municipio fard as retencoes relativas a tributos ou contribuicdes conforme especificadas em leis.

13. DAS SANGOES ADMINISTRATIVAS E DAS PENALIDADES
13.1.0 licitante ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes infragdes:

a) dar causa a inexecugado parcial do contrato;
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b) dar causa a inexecugdo parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao funcionamento
dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

c) dar causa a inexecugdo total do contrato;
d) deixar de entregar a documentagdo exigida para o certame;
e) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente justificado;

f) ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagao exigida para a contratacdo, quando convocado
dentro do prazo de validade de sua proposta;

g) ensejar o retardamento da execucdo ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo justificado;

h) apresentar declaracdo ou documentagdo falsa exigida para o certame ou prestar declaragdo falsa
durante a licitacdo ou a execugao do contrato;

i) fraudar a licitagcdo ou praticar ato fraudulento na execug¢do do contrato;
j) comportar-se de modo inidéneo ou cometer fraude de qualquer natureza;
1) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitacdo;

m) praticar ato lesivo previsto no art. 52 da Lei n2 12.846, de 12 de agosto de 2013.

13.2. Serdo aplicadas ao responsavel pelas infragdes administrativas previstas no item 13.1. deste edital as
seguintes sangoes:

a) adverténcia;

b) multa de no minimo 0,5% (cinco décimos por cento) e maximo de 30% (trinta por cento) do valor do
objeto licitado ou contratado;

c) impedimento de licitar e contratar, no ambito da Administragdo Publica direta e indireta do 6rgao
licitante, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

d) declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta
de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, conforme art.
156 da Lei 14.133/2021.

“u_n o un

13.3. As sang¢0es previstas nas alineas “a”, “c” e “d” do item 13.1 do presente Edital poderdo ser aplicadas
cumulativamente com a prevista na alinea “b” do mesmo item.

13.4. A aplicacdo de multa de mora nado impedird que a Administragcdo a converta em compensatodria e
promova a extingao unilateral do contrato com a aplicacdo cumulada de outras san¢des, conforme previsto
no item 13.2 do presente Edital.

13.5. Se a multa aplicada e as indenizagGes cabiveis forem superiores ao valor de pagamento
eventualmente devido pela Administracdo ao contratado, além da perda desse valor, a diferenca sera
descontada da garantia prestada ou serd cobrada judicialmente.

13.6. A aplicacdo das sang¢dOes previstas no item 13.2 deste Edital ndo exclui, em hipdtese alguma, a
obrigacdo de reparacédo integral do dano causado a Administracdo Publica.

13.7. Na aplicacdo da sancdo prevista no item 13.2, alinea “b”, do presente edital, serd facultada a defesa
do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimag3o.

10
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13.8. Para aplicacdo das sangdes previstas nas alineas “c” e “d” do item 13.2 do presente Edital, o licitante
ou o contratado sera intimado para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis, contado da data de intimacgao,
apresentar defesa escrita e especificar as provas que pretenda produzir.

13.9. Na hipdtese de deferimento de pedido de producdo de novas provas ou de juntada de provas julgadas
indispensaveis pela comissdo, o licitante ou o contratado podera apresentar alegacdes finais no prazo de 15
(quinze) dias uteis, contado da data da intimacgado.

13.10. Serdo indeferidas pela comissdo, mediante decisdo fundamentada, provas ilicitas, impertinentes,
desnecessarias, protelatdrias ou intempestivas.

13.11. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para
facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos nesta Lei ou para provocar confusdo
patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sancGes aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos
seus administradores e sdcios com poderes de administracdo, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do
mesmo ramo com relacdo de coligacdao ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados,
em todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

13.12. E admitida a reabilitacdo do licitante ou contratado perante a prépria autoridade que aplicou a
penalidade, exigidos, cumulativamente:

a) reparacdo integral do dano causado a Administracdo Publica;
b) pagamento da multa;

¢) transcurso do prazo minimo de 1 (um) ano da aplicacdo da penalidade, no caso de impedimento de licitar
e contratar, ou de 3 (trés) anos da aplicagdo da penalidade, no caso de declaracdo de inidoneidade;

d) cumprimento das condi¢Ges de reabilitacdo definidas no ato punitivo;

e) anadlise juridica prévia, com posicionamento conclusivo quanto ao cumprimento dos requisitos definidos
neste artigo.

13.13. A sancdo pelas infragGes previstas nas alineas “h” e “m” do item 13.2 do presente Edital exigira,
como condicdo de reabilitacdo do licitante ou contratado, a implantacao ou aperfeicoamento de programa
de integridade pelo responsavel.

14.DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DOS ESCLARECIMENTOS

14.1. Impugnacgdes ao ato convocatdrio deste Pregao Eletrénico serdo recebidos até 3 (trés) dias Uteis antes
da data de abertura da sessdo publica, no endereco eletrénico licitacao@santoangelo.rs.gov.br.

14.2. Pedidos de esclarecimento referentes ao presente processo licitatorio deverdo ser enviados ao
Pregoeiro até 03 (trés) dias uteis anteriores a data fixada para abertura da sessdo publica, para o endereco
eletronico licitacao@santoangelo.rs.gov.br.

14.3. A resposta a impugnacgdo ou ao pedido de esclarecimento sera divulgada em sitio eletronico oficial no
prazo de até 3 (trés) dias uteis, limitado ao ultimo dia util anterior a data da abertura do certame.

14.4. Os pedidos de esclarecimento e as impugnacbes apresentados fora de prazo serdao recebidos como
mero exercicio do direito de peticdo.

11
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15. CONSIDERAGOES GERAIS

15.1. E facultada ao Pregoeiro, em qualquer fase da licitagdo, a promocdo de diligéncias destinadas a
esclarecer oucomplementar a instrugdo do procedimento licitatério, ou solicitar esclarecimentos adicionais
aos licitantes, que deverdo ser respondidos no prazo maximo de 24 horas.

15.2. O presente processo licitatério podera ser revogado por interesse publico, anulado por ilegalidade, de
oficio ou provocacdo de terceiros.

15.3. A anulacdo do procedimento licitatdrio por motivo de ilegalidade ndogera obrigacdo de indenizar,
ressalvado o disposto no §12 do artigo 148 da Lei n? 14.1333/2021.

15.4. As decisbes do Pregoeirosomente serdao consideradas definitivas depois de homologadas pela
autoridade competente, ou seu representante legal.

15.6. Informacgdes poderao ser solicitadas pelo e-maillicitacao@santoangelo.rs.gov.bre o edital podera ser
retirado no sitio www.santoangelo.rs.gov.br.

15.7. Fazem parte deste Edital:

Anexo |: Formuldrio Proposta Financeira;

Anexo Il: Modelo de declara¢do de atendimento ao Inciso XXXIll do Artigo 72 da Constituicdo Federal
Anexo Ill: Modelo de Declaragdo Conjunta;

Anexo IV: Modelo de Declaracdao de enquadramento para ME, EPP ou Cooperativa;

Anexo V: Declaracdo de que ndo possui em seu quadro funcional ou societdrio servidor publico na ativa.
Anexo VI: Termo de Referencia.

Santo Angelo/RS, 23 de fevereiro de 2026.

Carlos Alberto Gongalves

Vice Prefeito no exercicio do Cargo de Prefeito

Nos termos do artigo 53, § 1, incisos | e Il da Lei n° 14.133/2021, o presente edital foi examinado e
aprovado pela Assessoria Juridica da Prefeitura Municipal de Santo Angelo — RS, por atender aos
requisitos legais.

12
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MODELO DE PROPOSTA - PREGAO ELETRONICO N2 10/2026

As propostas devem ser entregues em folha com cabegalho da empresa (logotipo, nome, dados).

ATENCAO!

ANEXO |

DADOS DA EMPRESA

Razdo Social:

Endereco:

CNPJ:

Banco:

Agéncia: | Conta-Corrente:

Fone/Fax:

E-mail:

DADOS DO RESPONSAVEL PELA ASSINATURA DO CONTRATO

Nome:

| RG:

CPF:

Item

Quant.

Unid.medi
da

Descrigao do objeto

Marca

Valor unitdrio

RS

01

01

un

Balcdo de distribuigdo Frio Inox — Buffet frio para exposicdo e
distribuicdo de alimentos frios, tais como saladas, frutas, frios
e sobremesas, destinado ao uso profissional em cozinhas
institucionais, restaurantes e refeitérios. Deverd possuir
capacidade minima para 2 (duas) e maxima para 6 (seis)
cubas gastrondmicas, padrdo GN 1/1 ou GN 1/2,
confeccionadas em ago inoxidavel, removiveis, com tampas
inclusas, devendo acompanhar o equipamento. O sistema de
conservagao devera operar a frio, destinado a manutencgao da
temperatura adequada dos alimentos durante a exposigdo,
admitindo-se refrigeracdo mecanica ou sistema térmico
equivalente por meio de elementos térmicos reutilizaveis
(tipo Gelo-X ou equivalente), compativel com uso continuo
em servico de buffet e devendo possuir controle de
temperatura por termostato, com ajuste conforme
necessidade operacional. A estrutura, tanques, reservatorio e
moldura deverdo ser fabricados em ago inoxidavel, com
vedagdo adequada e acabamento préprio para uso alimentar.
A estrutura inferior devera ser reforcada e se dotada de
rodizios giratérios, deve possuir no minimo dois com
travamento. A base do equipamento devera possuir pés
regulaveis ou niveladores, permitindo ajuste em pisos
irregulares e garantindo estabilidade durante a operagdo.
Deverd possuir tampo em vidro temperado com espessura
minima de 8 mm ou ago inoxidavel, protetor salivar em vidro
temperado com espessura minima de 5 mm. O protetor
salivar deverd ser instalado em ambos os lados do
equipamento. Na face frontal destinada a circulagdo dos
usuarios, o protetor deverd ser ampliado, cobrindo a maior
parte da drea de exposicdo dos alimentos, mantendo
abertura livre aproximada de 15 (quinze) centimetros na
parte inferior para a passagem de pratos e bandejas. Deverd
possuir, em ambos os lados, suportes continuos e resistentes
para apoio e passagem de pratos e bandejas durante o
servico. Equipamento novo, sem uso, de alto padriao
construtivo, proprio para operagdo continua, atendendo
integralmente as normas sanitdrias, técnicas e de seguranga
vigentes.

02

01

un

Balcao De Distribuicdo Quente Com 6 Cubas Inox - Balcdo de
distribuicdo quente, destinado a exposicdo e servico de
alimentos aquecidos, para uso profissional em cozinhas

13
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institucionais, refeitérios e unidades de alimentagdo coletiva.
Deverd possuir capacidade minima para 6 (seis) cubas
gastrondmicas com tampas, padrdo GN 1/2, confeccionadas
em aco inoxidavel, removiveis, proprias para uso em banho-
maria, devendo acompanhar o equipamento. O sistema de
aquecimento deverd ser do tipo banho-maria, com
resisténcia elétrica, operando em 220V, dotado de controle
de temperatura por termostato, com faixa de ajuste
aproximada de 20 °C a 100 °C, garantindo a manutengdo
adequada da temperatura dos alimentos durante a
exposicdo. O corpo, reservatorio e darea de banho-maria
deverdo ser fabricados em ago inoxiddvel, no minimo AISI
430, com acabamento proéprio para uso alimentar. A
estrutura de sustentagdo deverd ser tubular metalica com
pintura anticorrosiva, com acabamento resistente, e se
dotada de rodizios giratérios, deve possuir no minimo dois
com travamento. A base do equipamento devera possuir pés
regulaveis ou niveladores, permitindo ajuste em pisos
irregulares e garantindo estabilidade durante a operagao.
Deverd possuir protetor salivar em vidro temperado,
transparente e resistente a altas temperaturas, instalado em
ambos os lados do equipamento. Na face frontal destinada a
circulagdo dos usudrios, o protetor deverda ser ampliado,
cobrindo a maior parte da area de exposigdo dos alimentos,
mantendo abertura livre aproximada de 15 (quinze)
centimetros na parte inferior para a passagem de pratos e
bandejas. Devera possuir, em ambos os lados, suportes
continuos e resistentes para apoio e passagem de pratos e
bandejas durante o servigo. O equipamento devera estar em
conformidade com a Portaria Inmetro n2 148/2022, ou norma
que a substitua, com selo de conformidade, quando aplicavel,
sendo novo, sem uso, e atendendo as normas sanitdrias,
técnicas e de seguranga vigentes.

03

01

un

Batedeira Industrial 6L - Capacidade minima da tigela: 6
litros. Velocidades: Controle eletronico ou por polias com
multiplos niveis (ex: 6 a 10 niveis de velocidade) para
diferentes tipos de massa. Alimentagao: 220 V ou compativel;
verificar tensdo local. Estrutura: Corpo em ago com pintura
epoxi, ou similar, para maior durabilidade; tigela (cuba) em
aco inoxidavel para higienizacdo facilitada.  Acessorios:
Acompanha normalmente trés tipos de batedores (ex: globo,
gancho, raquete) adequados para misturas leves, médias e
cremes. Seguranga: Sistema com grade de prote¢do ou tampo
basculante, sensor térmico de protecio e botdo de
emergéncia conforme normas de seguranga NR-12.

04

02

un

Refrigerador Industrial 4 Portas Vertical — Refrigerador
industrial vertical, tipo mini camara fria, com 4 (quatro)
portas, destinado a conservagdo de alimentos e bebidas
resfriadas, para uso profissional em cozinhas industriais e
unidades de alimentagdo coletiva. Devera possuir capacidade
util minima de aproximadamente 700 (setecentos) litros,
admitindo capacidades superiores, compativeis com a
categoria do equipamento. O sistema de refrigeragdo deverd
ser por ar forgado, com circulagdo uniforme do frio em todo o
compartimento interno, garantindo conservagao homogénea
dos produtos armazenados. A faixa de temperatura de
operagdo devera situar-se entre 0 °C e 8 °C, ou equivalente,
adequada a refrigeragdo de alimentos frescos, com controle
eletronico/digital de temperatura, dotado de visor indicador.
O sistema de degelo devera ser automatico (tipo frost free ou
equivalente), dispensando intervengdo manual e evitando
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acumulo de gelo no interior do equipamento. O gabinete
externo deverd ser confeccionado em ago inoxidavel, no
minimo AISI 430, com acabamento adequado ao uso
alimentar, resistente a corrosdao e de facil higienizagdo. O
revestimento interno deverd ser em ag¢o galvanizado,
admitindo fundo em ago inox, garantindo durabilidade e
condigGes sanitarias adequadas. As portas deverdo possuir
vedagdo eficiente, podendo contar com fechamento
automadtico, e resisténcia térmica no quadro de portas,
quando aplicavel, para evitar condensagdo. Os puxadores
deverdo ser ergonémicos e adequados ao uso profissional
continuo. O equipamento devera possuir prateleiras internas
aramadas, removiveis e reguldveis em altura, em numero
compativel com o volume do refrigerador, permitindo
organizagdo flexivel dos produtos. O isolamento térmico
devera ser eficiente, preferencialmente em poliuretano
injetado, ou material equivalente, assegurando bom
desempenho térmico e eficiéncia energética. Deverd operar
em tensio de 220 V, compativel com uso
comercial/industrial, com frequéncia de 50/60 Hz. A base do
equipamento deverd possuir pés reguldveis ou niveladores,
permitindo ajuste em pisos irregulares e garantindo
estabilidade durante a operagdo. O refrigerador devera ser
novo, sem uso, préprio para operagdo continua, com
construgcdo do gabinete preferencialmente em monobloco, e
estar em conformidade com a Portaria Inmetro n2 148/2022,
ou norma que a substitua, quando aplicavel, atendendo
integralmente as normas sanitarias, técnicas e de seguranca
vigentes e possuir garantia minima de 12 (doze) meses.

05

01

un

Multiprocessador de Vegetais - Multiprocessador elétrico
doméstico para preparo de alimentos para pequenos cortes.
Capacidade do copo principal: Minimo de 2,1 litros (util) / 3
litros (total); Material do copo: Policarbonato transparente
ou SAN livre de BPA, resistente a impactos e préprio para uso
alimentar; Poténcia minima: 600 W; Velocidades: Minimo de
2 velocidades + fungdo pulsar; Laminas: Em ago inoxidavel,
removiveis e resistentes a corrosdo; Fung¢Ges: Cortar, picar,
fatiar, ralar, triturar e misturar alimentos; Acessorios:
Conjunto de laminas intercambidveis, disco fatiador e ralador,
espatula, batedor e tampa com tubo de alimentagao; Sistema
de seguranga: Travamento automatico que impede o
funcionamento sem a tampa ou o copo corretamente
encaixado; Base: Antiderrapante, com compartimento para
enrolar o fio; Alimentagdo: 220V; Nivel de ruido: Maximo de
80 dB; Peso aproximado: 3 a 4 kg;

06

01

un

Coifa Industrial De Inox Com Filtros E Dutos Industriais -
Material da estrutura: Ago inoxidavel AISI 304 ou AISI 430,
acabamento escovado ou polido. Espessura minima da chapa:
0,5 mm para modelos de encosto. Adequada para instalagdo
sobre fogdo ou linha de cocgao, com dimensdes compativeis
com a area de preparo, acabamento sanitario que permita
facil higienizagdo, bordas protegidas, canaletas internas para
coleta de gordura, dreno e recipiente coletor removivel, bem
como filtros metdlicos lavaveis e removiveis para retengdo de
gordura. Filtros: Filtros inerciais para retengdo de particulas
de gordura, e opcionalmente filtros de carvdo ativado ou
outros sistemas de purificagdo do ar. Dutos de exaustdo:
Sistema de dutos em ago inox ou galvanizado,
adequadamente dimensionados para a vazdo de ar e
projetados para escoamento eficiente. Saida de duto: Deve
ter conexdo para dutos circulares ou retangulares, bem como
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chuventos, colarinhos, chapéus de exaustdo para evitar
entrada de agua. Exaustdo: Sistema de exaustdo com vazdo
compativel com o volume de ar gerado pela cozinha
(dependendo da capacidade do fogdo, chapa, forno). O
dimensionamento do sistema de exaustdo sera de
responsabilidade da empresa contratada, devendo garantir
eficiéncia na captagcdo e exaustdo dos vapores gerados na
area de cocgdo. Deverdo ser fornecidos todos os materiais,
acessoérios e elementos de fixagdo necessarios a instalagao,
bem como manual de instrugdes em lingua portuguesa. O
sistema devera ser novo, sem uso, adequado para operagdo
continua em cozinha institucional, atender as normas
técnicas e sanitarias aplicaveis, e possuir garantia minima de
12 (doze) meses.

07

01

un

Descascador de Batatas Industrial - Capacidade minima 6 kg:
Este descascador pode processar tem capacidade minima de
processar 6 kg de batatas, cenouras e outros vegetais,
otimizando o tempo de preparo. Construgdao em Ago
Inoxidavel

08

03

un

Estante De Agco C/ 06 Prateleiras - Estante de aco 40 cm de
profundidade x 92 cm de largura x 198 cm de altura, linha
pesada chapa de 22 (0,75mm), c/ 06 prateleiras e 04 colunas
resistente a 100 kgs por prateleira. Produzido em acgo de alta
qualidade com tratamento antiferruginoso, contém 06
prateleiras com dobra dupla em "chapa 22" (0,75mm) com
reforgo Omega resistente a 100kg distribuidos por prateleira e
04 colunas. Acabamento em pintura epdxi, em alta
temperatura, acompanhando um kit com 48 parafusos e 48
porcas chave 11 (08 por prateleira).

09

01

un

Forno Industrial - Estrutura: Corpo externo em ago inoxidavel
escovado ou galvanizado com pintura epdxi resistente a
corrosdo e ao calor; Camara interna: Totalmente em ago
inoxidavel, com cantos arredondados para facilitar
higienizagdo; Capacidade minima: 4 bandejas 60 x 40 cm ou
equivalente (aprox. 160 litros); Portas: Com vidro duplo
temperado e vedagao térmica, permitindo visualizagdo do
interior; Sistema de aquecimento: Elétrico (resisténcias
blindadas) com queimadores em ago inoxidavel e valvula de
seguranga termopar; Controle de temperatura: Termostato
ajustavel de 50°C a 300°C; Distribuigdo de calor: Sistema de
conveccdo forgada (ventilagdo interna) para aguecimento
uniforme; Painel de controle: Frontal, com regulagem de
temperatura e tempo, bot3o liga/desliga e luz piloto
indicadora; Alimentagdo: 220V

10

02

un

Freezer Horizontal Com Duas Portas - EspecificagGes
minimas: Freezer modelo horizontal, capacidade de 534
litros, 02 portas, cor branco, voltagem 220v ou bivolt, degelo
manual, com fungdo refrigeracdo, pés com rodizio, dreno
frontal externo. Dimens&es aproximadas: Altura: 96,00cm,
largura: 1,47m, profundidade: 78,00cm. Controle eletrénico
de temperatura, modo refrigerador e modo freezer, selo de
eficiéncia energética classe A com garantia minima de 12
(doze) meses contados da data de entrega.

11
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Freezer Vertical 550L, Degelo Automatico - Freezer vertical
destinado ao armazenamento e conservagao de alimentos
em cozinhas institucionais, e unidades de alimentagdo
coletiva. Devera possuir capacidade liquida minima de 550
(quinhentos e cinquenta) litros, cor branco. Operagdo em
tensdo 220 V ou bivolt. O sistema de refrigeragdo devera
permitir congelamento e resfriamento, com faixa de
temperatura aproximada de —18 °C a +7 °C, controlada por
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termostato eletronico ou controlador digital. O degelo devera
ser automatico. Devera possuir porta cega com boa vedagdo
térmica, prateleiras aramadas regulaveis, em nimero minimo
compativel com o volume do equipamento, e acabamento
resistente, de facil higienizagdo, préprio para uso comercial.
Equipamento novo, sem uso, com eficiéncia energética
compativel com uso profissional, e em conformidade com a
Portaria n2 371/2009 do INMETRO, ou horma que a substitua,
qguando aplicavel, atendendo as normas técnicas, sanitdrias e
de seguranca vigentes. Com garantia minima de 12 (doze)
meses contados da data de entrega.

12
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Fritadeira Elétrica Industrial - Tacho Redondo 101, 220 v, em
aco inox. Dimensdes aprox. do produto: 53P x 44L x 20A
centimetros. Pegas para montagem: 01 Base aro em inox, 01
Cabegote com resisténcia, 01 Cesto aramado, 01 Tacho
redondo aluminio, 01 Manual de instrugdes. Poténcia em
watts 3000 KW.

13
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Liquidificador Industrial em inox - Capacidade minima de 4L
até 6L e de baixa rotagdo. Adequado para o preparo de
alimentos de consisténcia espessa, como massas leves,
cremes e molhos, para uso em cozinha institucional. Devera
possuir motor elétrico com poténcia minima de 800 W,
operar em tensdo de 220V, e ser fabricado em ago inoxidavel,
préprio para contato com alimentos e de facil higienizagdo.
Composto por base motorizada e copo removivel, com
estrutura resistente, estavel e segura para uso continuo.
Equipamento novo, sem uso, acompanhado de manual em
lingua portuguesa, atendendo as normas técnicas e de
seguranga vigentes, com garantia minima de 12 (doze) meses.

14
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Mesa de Ago Inox — Mesa industrial em ago inoxidavel, com
plano liso, destinada a manipulagdo de alimentos em cozinha
industrial ou institucional. Dimensdes aproximadas de 190 x
70 x 90 cm, com estrutura reforgada, capacidade minima de
carga de 100 kg, travamento/estrado inferior e pés com
sapatas regulaveis, adequada para facil higienizagdo.
Equipamento novo, préprio para uso continuo, atendendo as
normas sanitarias vigentes.

15
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Torneira cromada, aplicagdo: copa e cozinha, com misturador
quente/frio, didmetro: 1/4, material corpo: metal, tipo: bico
alto.

16
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Mesa para Refeitdrio 6 Lugares - Mesa destinada ao uso em
refeitdrio institucional, com sistema escamoteavel (dobrével),
permitindo otimizagdo de espago, adequada para uso coletivo
e continuo. Capacidade: 06 (seis) lugares. Tampo da mesa e
assentos dos bancos: Confeccionados em MDP de alta
densidade, espessura minima de 18 mm, sendo desejaveis 25
mm, apropriado para uso intenso em ambientes coletivos;
Revestimento melaminico ou similar; Bordas protegidas com
friso, fita ou perfil em PVC; Superficie lisa, resistente e de facil
higienizagdo. Bancos/assentos: Bancos acoplados a estrutura
da mesa; Integrados ao sistema escamoteavel (dobraveis);
DimensOes compativeis com uso confortdvel e seguro.
Estrutura metdlica (ferragem): Confeccionada em acgo
carbono; Quadro de sustentagdo do tampo em tubos
metalicos; Pés com travas laterais para maior estabilidade;
Suportes em formato “L” para sustentagdo dos assentos;
Soldagem pelo processo MIG ou equivalente; Acabamento
com pintura eletrostatica a pd (epoxi), garantindo resisténcia
a corrosdo e durabilidade. Sistema escamoteavel: Mecanismo
que permita a abertura e fechamento do conjunto com
seguranga; Sistema de travamento para posigdes aberta e
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fechada; Funcionamento manual, de facil manuseio.
Dimensdes aproximadas (aceita variagdes): Tampo:
comprimento aproximado de 1,80 m, profundidade em torno
de 0,75 m e altura entre 0,75 m e 0,77 m; Bancos:
comprimento aproximado de 1,80 m, profundidade em torno
de 0,30 m e altura aproximada de 0,47 m; Caracteristicas
gerais: Estrutura robusta, adequada para uso intenso em
refeitdrios coletivos; Produto novo, sem uso anterior; Facil
limpeza e manutengdo; Cores neutras, sendo a superficie da
mesa e bancos em cor branca e a estrutura em preto.
Garantia minima: 12 (doze) meses, cobrindo defeitos de
fabricagdo. Observagdo: As medidas sdo aproximadas,
admitindo variagbes compativeis com o padrdo industrial.
Frete incluso.

17

01

un

Pass-Through Quente Com 02 Portas - Equipamento
destinado a manutengdo de alimentos aquecidos, para uso
em cozinhas profissionais e institucionais, instalado entre a
drea de producdo e a drea de distribuigdo/consumo.
Caracteristicas minimas: Sistema pass-through, com 02
portas, permitindo acesso pelos dois lados; Fungdo de manter
alimentos aquecidos; Faixa de operagdo compativel com a
manutencdo de alimentos quentes, com temperatura minima
de 60 °C; Controle de temperatura, manual ou eletrénico;
Sistema de aquecimento elétrico, adequado ao uso continuo;
Estrutura externa e interna confeccionadas em ago
inoxidavel; Parte interna compativel com utilizagdo de cubas
gastronOmicas, com prateleiras ou suportes removiveis;
Prateleiras reguldveis ou removiveis; Pés reguldaveis ou
sistema equivalente de nivelamento. Caracteristicas elétricas:
Tensdo compativel com a rede local 220V ou bivolt;
Frequéncia de 60 Hz. CondigGes gerais: Produto novo, sem
uso anterior; Acompanhado de manual de instrugdes em
lingua portuguesa; Atender as normas sanitarias vigentes;
Garantia minima de 12 (doze) meses contra defeitos de
fabricagdo. Frete incluso.

18
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Refrigerador/Geladeira Vertical, 2 (Duas) Portas — Sistema
frost free, capacidade minima de 450L, freezer de no minimo
97 litros, cor branca, com controle de temperatura, minimo
trés prateleiras internas em grade ou vidro temperado
ajustaveis, consumo de energia classe "A", medidas
aproximadas de 186cm x 69cm x 72cm (a x | x p), iluminagdo
interior, pés ajustaveis frontais e traseiros, tensdo/frequéncia
220v. O equipamento deve atender as normas
regulamentadoras e possuir certificado do INMETRO, garantia
de no minimo 01 (um) ano. Frete incluso.

19
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Gerador De Energia A Diesel - Gerador de energia a diesel,
novo, sem uso anterior, com poténcia minima de saida de 6,5
kVA, adequado para uso institucional e destinado ao
fornecimento de energia elétrica em situagdes de emergéncia
ou contingéncia. O equipamento deverd ser compativel com a
rede elétrica nacional, com tensdo de saida de 220 V e
frequéncia de 60 Hz, dotado de sistema de regulagdo
automadtica de tensdo ou equivalente, assegurando
estabilidade no fornecimento de energia. Devera possuir
sistema de partida manual e/ou elétrica, sendo que, quando
equipado com partida elétrica, devera acompanhar bateria e
todos os componentes necessarios ao seu funcionamento. O
gerador devera ser fornecido completo e pronto para uso,
acompanhado de manual de instrugdes e operagdo em lingua
portuguesa, bem como cabos ou sistema de conexao elétrica
compativeis, necessarios para sua operagdo inicial, conforme
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padrdo do fabricante. O equipamento devera apresentar
estrutura resistente, adequada ao uso institucional, atender
as normas técnicas e de seguranga vigentes, ser entregue em
perfeito funcionamento, com frete incluso, e contar com
garantia minima de 12 (doze) meses contra defeitos de
fabricagdo.

20
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Impressora: - Impressora colorida, capacidade max. de papel
com todas as opgdes 1.300 folhas, tecnologia de impressdo
laser eletro fotografico, suprimentos: 4 toners coloridos e 1
cilindro, velocidade méx. De impressdo em preto (ppm): até
33 ppm, velocidade maxima em color (ppm): até 33 ppm,
resolugdo da impressdo (maxima em dpi): até 2400 x 600 dpi,
padrdo de impressdo duplex (frente e verso), capacidade de
papel padrdo (folhas): bandeja para 250 folhas, capacidade
de bandeja adicional: 1t-330cl bandeja de papel opcional com
- capacidade de papel na bandeja opcional (folhas),
capacidade da bandeja multiuso: bandeja multiuso para 50
folhas, interfaces padrdo: wireless 802.11b/g/n, gigabit
ethernet, usb 2.0, interfaces: wireless 802.11b/g/n, gigabit
ethernet, usb 2.0, drives compativeis: windows, mac os,
Linux, compatibilidade do driver da impressora: windows,
mac os, Linux, aplicativo de impressdao para dispositivos
moveis: airprint google cloud print 2.0, mopria brother
iprint&scan, cortado workplace, nfc, and wi-fi direct,
emulagGes: pcl6, br-script3, pdf version 1.7, xps version 1.0,
emulagdo: pcl6, br-script3, pdf version 1.7, xps version 1.0,
impressdo segura, memoéria padrdo: 512 mb, pronta para
rede, fungBes de seguranga: wireless 802.11b/g/n, nfc+,
ethernet gigabit, usb, visor Icd: touchscreen colorido de 2,7",
tela LCD: touchscreen colorido de 2,7", velocidade da cpu
(processador): 800 mhz, processador: 800 mhz, modo de
economia de tonner, modo tonner save, tipos de papel: papel
comum, timbrado, papel colorido, papel reciclado, bond,
etiquetas e envelopes (até 10), tipos de midia: papel comum,
timbrado, papel colorido, papel reciclado, bond, etiquetas e
envelopes (até 10), tamanhos do papel: oficio, a4, a5, a6, -
tamanhos de papel aceitos - bandeja mu: bandeja multiuso:
7,6 -21,6 cm (l) /12,7 - 35,6 cm (c), gramatura de papel: 60 a
105 g/m?, capacidade de saida de papel: 150 folhas, fonte de
alimentagdo: ac. 120v 50/60 hz, garantia: 1 ano de garantia (9
meses de garantia contratual junto ao fabricante + 3 meses
referentes a garantia legal, nos termos do artigo 26, ii, do
codigo de defesa do consumidor).

21
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Bebedouro Resfriador Industrial Inox: duas torneiras, k25,
capacidade no minimo 20 litros a 25 litros no
reservatério,capacidade em média de 28litros/hora,
revestimento externo em chapa de acgo inox, reservatorio de
agua tanque interno em PP atoxico polipropileno.

22
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Estabilizador - Estabilizador de tensdo para uso institucional,
compativel com rede elétrica 220 V ou bivolt, com saida
estabilizada em 220 V e poténcia minima de 1000 VA. Deve
possuir sistema automatico de estabilizagdo de tensdo,
protecdo contra sobretensdo, subtensdo, sobrecarga e curto-
circuito, com filtro de linha interno. Deve dispor de, no
minimo, 4 tomadas de saida no padrdo brasileiro, chave
liga/desliga e indicador luminoso de funcionamento. O
equipamento deve acompanhar cabo de alimentagdo com
plugue padrdo brasileiro e manual de instrugdes em lingua
portuguesa. Produto novo, sem uso anterior, atendendo as
normas técnicas vigentes, com garantia minima de 12 (doze)
meses contra defeitos de fabricagdo.
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23 01 un Sanduicheira Elétrica: Sanduicheira elétrica, inox, grill,
poténcia no minimo 850 w a 1.000W, Voltagem 220 v,
registro no Inmetro, garantia 12 meses.

24 01 un HD Externo - HD externo portatil, com capacidade minima de
armazenamento de 500GB, admitindo capacidades
superiores. Interface USB 3.0 ou superior compativel com
versdes anteriores, garantindo transferéncia de dados em
alta velocidade. Alimentagdo via porta USB, dispensando
fonte externa. Compativel com os principais sistemas
operacionais do mercado. Gabinete resistente, adequado
para transporte e uso continuo. Deve acompanhar cabo USB
para conexdo e manual de instrugdes em lingua portuguesa.
Produto novo, sem uso anterior, com garantia minima de 12
(doze) meses contra defeitos de fabricagdo.

25 01 un Maquina De Lavar Lougas Profissional / Industrial - Maquina
de lavar lougas profissionais destinada ao uso em cozinha
comunitaria, adequada para servigos de alimentagdo coletiva
e uso continuo. Deve possuir estrutura em ago inoxidavel,
resistente a corrosao e de facil higienizagdo, atendendo as
normas sanitdrias vigentes. O equipamento devera operar
com ciclo de lavagem rapido, com tempo minimo entre 60 e
120 segundos, garantindo eficiéncia operacional. Deve
permitir a lavagem de pratos, copos e talheres, por meio de
cestos ou gavetas removiveis. Exigéncias minimas: Sistema de
lavagem com temperatura minima entre 50°C e 60°C; Sistema
de enxague/secagem com temperatura minima entre 80°C e
95°C, assegurando a sanitizagao das lougas; Poténcia e motor
compativeis com uso continuo; Painel de operagdo simples e
seguro; Voltagem: 220 V. O fornecimento deverd incluir, no
minimo: 01 cesto para talheres; 01 cesto/gaveta para pratos;
01 cesto/gaveta lisa para lougas diversas. Dimens&es externas
aproximadas: Altura: minima de 80 cm; Largura: minima de
60 cm; Profundidade: minima de 60 cm; O equipamento
devera ser entregue novo, em embalagem original lacrada,
acompanhado de manual de instrugdes em lingua portuguesa
e garantia minima de 12 (doze) meses.

26 01 un Aquecedor De Agua A Gas - Aquecedor de dgua a gas, para
uso continuo, com vazdo minima de 32,5 L/min. tipo de gas
GLP, e poténcia nominal de 46.143 kcal/h (ou equivalente).
Equipamento novo, adequado para instalagdo fixa,
atendendo as normas técnicas e de seguranga vigentes.

Validade da proposta: 60 dias.
Declaramo-nos cientes de todas as disposi¢des relativas a licitagdo em sua causa e concordamos com as condi¢Ges constantes no
edital.

............................. ,..de ... de 2026.

Assinatura do representante legal da empresa
Nome completo:
Cargo ou fungdo:
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ANEXO Il
EDITAL 10/2026 — PREGAO ELETRONICO
DECLARAGCAO DE QUE NAO EMPREGA MENOR
A empresa inscrita no CNPJ sob o n? representada pelo (a) Sr
(a) declara que a mesma atende plenamente ao que dispde o Inciso XXXIII do Artigo

72 da Constituicdo Federal, em cumprimento ao Inciso VI do Artigo 68 da Lei n® 14.133/2021, atestando
gue ndo possui em seu quadro, funciondrios menores de dezoito anos que exer¢cam trabalho noturno,
perigoso ou insalubre, bem como ndo possui nenhum funciondrio menor de dezesseis anos, em qualquer

trabalho, salvo na condi¢do de aprendiz, a partir de 14 anos.

............................. J e, de . de 2026.

Assinatura e CPF
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ANEXO Il

EMPRESA:
CNPJ/MF N°
ENDERECO:

DECLARAGAO CONJUNTA

Através da presente, declaro que a empresa acima identificada cumpre plenamente os requisitos
de habilitacdo da licitacdo de Pregdo Eletrénico n? 10/2026, instaurada pelo Municipio de Santo Angelo.

Declaro também:
a) Que a empresa cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e
para reabilitado da Previdéncia Social;

b) Que nossa proposta econémica compreende a integralidade dos custos para atendimento
dos direitos trabalhistas assegurados na Constituicdo Federal, nas leis trabalhistas, nas normas
infralegais, nas convencdes coletivas de trabalho e nos termos de ajustamento de conduta
vigentes na data de entrega da proposta;

Declaramos, ainda, que todo e qualquer fato que importe em modificacdo da situacdo ora
afirmada, serd imediatamente comunicada, por escrito, ao Municipio de Santo Angelo/RS.

Por ser expressdo da verdade, firmo as declara¢des acima.

.......................... , .. de.................de 2026.

Assinatura do representante legal da empresa.
Nome completo:
Cargo ou fungao:
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ANEXO IV

EMPRESA:
CNPJ/MF N°
ENDERECO:

DECLARAGCAO DE ENQUADRAMENTO como ME, EPP ou COOPERATIVA

Declaramos, sob as penas da lei e para fins de direito ao uso dos beneficios previstos nos art. 42 a
45 da Lei Complementar 123, de 14 de dezembro de 2006, que a empresa acima identificada se enquadra
como:

() enquadra-se na situacdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, tendo em vista o valor da
receita bruta anual da sociedade, no Ultimo exercicio, ndo ter excedido o limite fixado nos incisos | e I, do
Art. 3.2 da Lei Complementar n.2 123/2006 e suas alteracdes;

( ) enquadra-se como cooperativa, com receita bruta anual até o fixado no inciso |l do caput do art. 3° da
Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006 e suas alteracdes, e estd de acordo com o art. 34 da
lein® 11.488 de 15 de junho de 2007.

( ) enquadra-se na situagdo de microempreendedor individual, cujo valor da receita bruta anual, no ultimo
exercicio, ndo excedeu o limite fixado no art. 18-A, § 1.2, da Lei Complementar n.2 123/06 e suas
altera¢Oes; ndo se enquadra em qualquer das hipdteses relacionadas no art. 18-A, § 4.9, incisos | a IV, da
mesma lei e exerce t3o somente atividades constantes do Anexo Unico da Resolugdo CGSN n.2 58 de 27 de
abril de 2009.

Declaramos, também, que ndo nos enquadramos em quaisquer das hipdteses de exclusdo
relacionadas no art. 3.2, § 4.9, incisos | a X, da mesma Lei.

Por ser expressdo da verdade, eu Contador (a) com registro no CRC — RS n° firmo a
presente.
, de de de 2026.
Assinatura do contador Assinatura do representante legal da empresa
Nome completo: Nome completo:

argo ou fungao:
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ANEXO V

MODELO DE DECLARAGAO DE INEXISTENCIA DE SERVIDOR PUBLICO MUNICIPAL NOS QUADROS DA

EMPRESA
A Empresa (inserir razdo social), inscrita no CNPJ n2: , por intermédio de seu
representante legal o(a) Sr. (a) , portador(a) da Carteira de Identidade n2:
e do CPF n2 , DECLARA, que, ndo possui em seu quadro societario

servidor publico da ativa, ou empregado de empresa publica ou de sociedade de economia mista, do érgao
celebrante.

, ___de de 2026.

Representante Legal da Empresa
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Termo de Referéncia

Aquisicao de EQUIPAMENTOS E MATERIAIS DE COZINHA para implantacio do Programa

Prato Gaucho da Cozinha Comunitaria

1)

Defini¢ao do objeto e sua  natureza

Aquisicio de equipamentos e materiais para o
Programa Prato Gaiicho, que tem por finalidade a
implantag¢do e execugdo do Programa Prato Gaucho
— Cozinhas comunitarias para oferta de refeicdes a
familias  vulnerdveis. CONVENIO FPE N°
4441/2025

Quantidade

Quantidade descrita no pedido provisorio n° 591

Prazo do contrato

Conforme Edital

Necessidade de prorrogagio

Prazo de vigéncia definido no Edital

2)

Fundamentagdo da contratacao

Lein® 14.133/2021:

Estudos técnicos preliminares (se for o caso)*

sim

Solugdo (considerado todo o ciclo de vida do objeto)

Atender ao Plano de Trabalho: implantacio e
execucdo do Programa Prato Gatcho- Cozinha
Comunitaria para oferta de refeicées a familias
vulneriveis. CONVENIO FPE N° 4441/2025

3)
Empresa que forneca equipamentos e materiais de
cozinha descrito no Edital, com suas caracteristicas,
prazos, obrigagOes das partes, hipoteses de sangdes e
Requisitos da contratagdo de rescisdo contratual, etc.
4) Plano de execugao do objeto:

Fornecer os equipamentos atendendo as especificagdes definidas no Edital.

5) Fiscal do contrato:

| Nome:

| Evelen Copello de Oliveira
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Matricula: 86592
Cargo: Nutricionista
6) Critérios de pagamento e dotagdo orgamentaria:

12 — Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social e Cidadania
2,059 — Manutencao das Atividades da SMDSC

980 —701.26 — 3390 30 00 00 00 — Material de consumo
695 — 500 - 3390 30 00 00 00 — Material de consumo

977 —701.26 — 4490 52 00 00 00 — Equipamento e Material Permanente
1033 — 500 - 4490 52 00 00 00 — Equipamento ¢ Material Permanente

7) Formas e critérios utilizados para a contratagao do fornecedor:

Sera realizada licita¢do, considerando menor preco € que atenda ao descritivo ¢ quantitativo definidos no
Edital.

8) Foi utilizada a planilha de cotagdo do Estado, que encontra-se em anexo ao pedido
provisorio:

a) Calculo feito para chegar ao prego médio:
A soma de todos os or¢amentos dividido pela quantidade de fornecedores, ficando a média de
referéncia.

b) Jusitificar o motivo da escolha das empresas:

Menor prego, técnica e compromisso de entrega do quantitativo solicitado.

Rosemeri Rodrigues
Secretaria Municipal do Desenvolvimento Social e Cidadania
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