PREFEITURA MUNICIPAL DE SAO MARCOS SECRETARIA DA
ADMINISTRACAO CENTRAL DE COMPRAS

Responsavel: DAIANE ALVES

Matricula: 90304

Telefone: (54) 99634-9421

Departamento: CENTRAL DE COMPRAS

Estudo Técnico Preliminar

Aquisi¢do de equipamentos e eletrodomésticos diversos para suporte a ambientes institucionais,
incluindo areas administrativas, de alimentagdo, limpeza, climatizacdo, audio e video, a fim de

atender as necessidades operacionais da organizagao.

1. Descricido da necessidade

A necessidade que originou esta demanda esta relacionada ao suporte ¢ a melhoria das
condi¢cdes operacionais em ambientes institucionais, com foco em garantir infraestrutura
adequada, eficiente e segura para o desenvolvimento das atividades administrativas, de
alimentagdo, limpeza, climatizagdo, além de ambientes voltados para dudio e video. Essas areas
sdo fundamentais para a operacionalizagdo dos servicos internos, atendimento ao publico,
promogao do bem-estar dos colaboradores, eficiéncia dos processos e atendimento das normas de
saude, seguranga e conforto ambiental. Dessa forma, a satisfacdo dessa necessidade esta
intrinsecamente vinculada ao interesse publico, pois proporciona melhores condi¢gdes de trabalho,
eleva a qualidade dos servigos prestados pela organizacdo e contribui para um ambiente

organizacional mais salubre, produtivo e alinhado as exigéncias legais e regulamentares.
Descricao Detalhada das Necessidades ¢ Demandas Identificadas

A analise das demandas institucionais apontou caréncias em diversos ambientes, que
impactam diretamente nas capacidades de atendimento das finalidades institucionais. Abaixo, as

necessidades detalhadas e os itens a serem supridos em cada area:

Area de Atuaciio / [Necessidades Itens Necessarios

Finalidade Identificadas

Ambientes de Necessidade de Batedeiras planetarias industriais e

Alimentagado e preparagao, domésticasLiquidificadores industriais € comerciais

Cozinha armazenamento e em diferentes capacidadesMultiprocessadores de
distribuigdo de alimentosSanduicheirasFogdes industriais e de
refeicdes em pisoForno micro-ondasPipoqueira
condicdes sanitdrias e |elétricaRefrigeradores, geladeiras e freezers frost free
de eficiéncia, bem em diversos tamanhosCoifa e exaustores
como apoio a eventos [industriaisCafeteiras elétricasFritadeira elétrica sem
institucionais. 0leo (air fryer)Mixer

multiprocessadorEsmagador/Extrator de frutas
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citricasJarra elétricaForno convector e forno elétrico

de bancada

Climatizagao, Necessidade de manter|Aparelhos de ar condicionado split em diversas
Ventilacao e os ambientes internos |capacidadesVentiladoresAquecedores e circuladores
Conforto Térmico |em condi¢des de ar portateis e de parede

adequadas de

temperatura e

circulacao de ar, para

conforto dos usuarios,

preservacao de

equipamentos ¢

cumprimento de

normas sanitarias e de

seguranca.
Ambientes de Necessidade de Ferro de passarMaquina de lavar roupasSecadora de
Higiene, Limpeza e [promover a limpeza, [pisoEnceradeiraAspiradores de p6 e 4guaSecador de
Manutengao higienizacdo e maos elétrico para banheiro

manuten¢ao adequada
dos ambientes
institucionais,
garantindo salubridade
e seguranga.

Suporte a Necessidade de Purificador de 4gua com compressor
Qualidade da Agua |garantir o
e Alimentacao fornecimento e acesso

a agua potavel, além
de facilitar rotinas de
preparacao de bebidas
e alimentos.

Ambientes de Necessidade de TelevisorCaixas de som bluetooth
Audio e Video [promover recursos
para comunicagao
institucional,
treinamentos, reunioes
e eventos,
potencializando o
alcance das atividades.

Relagao com o Interesse Publico

Estas demandas estdo diretamente relacionadas a promog¢do de condigdes adequadas de
funcionamento institucional, assegurando que os ambientes atendam as exigéncias de eficiéncia,
conforto, seguranca, salubridade e qualidade no atendimento a coletividade. A satisfacdo dessas
necessidades possibilita a continuidade ¢ elevagdo do padrao dos servigos publicos, além de
cumprir normativas técnicas e legais, ampliando a capacidade de resposta da organizagdo diante
de sua missdo institucional e das demandas da sociedade.
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2. Requisitos da contratacio

A fim de garantir o atendimento adequado a necessidade especificada, referente a
melhoria e suporte das condigdes operacionais em ambientes institucionais, ¢ fundamental
estabelecer requisitos essenciais que assegurem infraestrutura eficiente, segura e confortavel para
areas de alimentagdo, climatizagdo, limpeza, manuteng¢do e audio e video. Estes requisitos devem
ser redigidos em consonancia com o interesse publico, atender aos normativos vigentes,
promover a sustentabilidade em todas as suas dimensdes e ndo limitar a competitividade no

ambito de futuras licitagdes.

Requisitos Gerais para Atendimento das Demandas

* Adequacio e compatibilidade técnica:Os itens e equipamentos devem ser compativeis
com os ambientes institucionais, possibilitando plena funcionalidade e integracdo as rotinas

administrativas e operacionais.

» Atendimento a normas técnicas e legislacdo vigente:Todos os itens deverao observar
as normas técnicas da ABNT (em especial as NBRs pertinentes a equipamentos de cozinha,
climatizacdo, aparelhos eletrodomésticos e eletroeletronicos, bem como normas de seguranca
elétrica e sanitaria), portarias do INMETRO e instru¢cdes dos 6rgdos de vigilancia sanitéria,

conforme a natureza de cada item.

» Eficiéncia energética e desempenho:Priorizar itens com classificagdo energética
eficiente, preferencialmente selo Procel ou equivalente, para otimizar o consumo de energia

elétrica e reduzir custos operacionais.

» Seguranca operacional e do usuario:Equipamentos devem possuir dispositivos de
seguranga ¢ protegdo, certificados quando necessarios, minimizando riscos ocupacionais e

atendendo a requisitos de ergonomia.

* Durabilidade e robustez:Itens devem apresentar resisténcia adequada para uso
institucional intenso, com materiais de qualidade que assegurem longa vida util e reduzida

necessidade de manutencao corretiva.

* Facilidade de operacio, limpeza e manutencio:Os equipamentos devem ser de facil
manuseio, limpeza e manuteng¢ao, contribuindo para a higiene, agilidade dos processos internos e

minimizagdo de tempo de inatividade.

* Garantia e assisténcia técnica:Exigir garantia minima dos itens e disponibilidade de

rede de assisténcia técnica autorizada, acessivel no ambito territorial do 6rgdo.
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» Compatibilidade ambiental:Os equipamentos e utensilios devem ser adequados para
instalagdo nos ambientes previstos, respeitando limitagdes de espago, ventilagdo e requisitos

técnicos de instalagao.

 Acessibilidade:Sempre que aplicavel, buscar atender aos requisitos de acessibilidade
previstos na legislagdo e nas normas técnicas, em especial a Lei Brasileira de Inclusdo (Lei
13.146/2015) e a NBR 9050.

Requisitos Especificos por Area

Area de Atuacio Requisitos Essenciais

Ambientes de Alimentacdo e [Equipamentos destinados a preparagdo e armazenamento de
Cozinha alimentos devem atender as normas da ANVISA (RDC n°
275/2002 e RDC n° 275/2019) e do INMETRO para seguranca
elétrica.Superficies e materiais em contato com alimentos devem
ser de facil higienizagdo e resistentes a corrosdo.Capacidade
adequada ao quantitativo previsto de usudrios e demandas
institucionais.Eficiéncia na distribuicdo de calor/frio e seguranca
alimentar, priorizando fun¢des automaticas para evitar riscos de

contaminacao.
Climatizagdo, Ventilacdo e Equipamentos devem possuir eficiéncia energética comprovada,
Conforto Térmico preferencialmente selo Procel A.Operagdo silenciosa e opgdes de

controle de temperatura/ventilacao ajustaveis.Compatibilidade
elétrica com a estrutura local e facil instalagdo/desinstala¢do para
manuten¢do.Atendimento as normas ABNT NBR 16401-3 para
sistemas de ar condicionado e parametros de conforto térmico
definidos na NBR 5413 e normas especificas de Satde e
Seguranca no Trabalho (NR 17).

Ambientes de Higiene, Equipamentos com dispositivos de economia de agua e
Limpeza e Manutencao energia.Material resistente ao uso frequente, com baixo risco de
propagacao de micro-organismos.Compatibilidade com os
produtos de limpeza usualmente empregados e facil
higienizacdo.Atender a requisitos especificos das normas NR 24
(Condigdes de Higiene e Conforto nos Locais de Trabalho) e
INMETRO.

Suporte a Qualidade da Agua e [Padrdo de fornecimento de 4gua potavel conforme Portaria
Alimentagao GM/MS n° 888/2021.Materiais plasticos ou metalicos que nao
agreguem residuos quimicos a agua.Equipamentos com
certificagdo de qualidade e eficiéncia de purificagdo assegurada
por normas reconhecidas do setor.

Ambientes de Audio e Video [Compatibilidade com plataformas digitais e facilidade de
conexdo/integracdo a equipamentos institucionais.Boa relacdo
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poténcia/qualidade sonora e recursos de acessibilidade,
especialmente para pessoas com deficiéncia auditiva ou
visual.Atendimento a legislacdo de acessibilidade (Lei
13.146/2015, Decreto 5.296/2004) no tocante a tecnologia
assistiva.

Principais Normativos Aplicaveis
* Lei n° 14.133/2021- Nova Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos.
* Lei Brasileira de Inclusiao da Pessoa com Deficiéncia (Lei n® 13.146/2015).

* Normas Técnicas da ABNT(NBR 5410, NBR 16401, NBR 5413, NBR 9050, entre

outras correlatas aos itens).

* Regras da ANVISA(RDC 275/2002, RDC 275/2019, RDC 216/2004 para seguranca

alimentar e higiene em cozinhas institucionais).

* NR-17 e NR-24do Ministério do Trabalho (Ergonomia e Condigdes de Higiene no
Trabalho).

* Portaria GM/MS n° 888/2021(Padrdao de potabilidade da 4gua destinada ao consumo

humano).

* Portarias do INMETROreferentes a certificacio de equipamentos elétricos,

ventiladores, condicionadores de ar e eletrodomésticos.
Praticas de Sustentabilidade (Ambiental, Social e Econdmica)

* Sustentabilidade ambiental:Equipamentos preferencialmente dotados de mecanismos
para reducdo de consumo de energia e agua, baixo impacto ambiental em seu ciclo de vida,

utilizagdo de materiais reciclaveis ou reciclados e emissdo reduzida de poluentes e residuos.

» Sustentabilidade social:Priorizacdo de equipamentos e solugdes que promovam
acessibilidade, ergonomia, seguranga ¢ bem-estar dos usuarios, bem como o atendimento a

legislagdo protetiva de minorias e inclusiva.

* Sustentabilidade econéomica:Busca de solugdes que representem melhor relagdo custo-
beneficio no ciclo de vida dos equipamentos (considerando aquisi¢do, operagdo, consumo de

recursos € manutencao), potencializando a eficiéncia operacional e a longevidade dos itens.

A correta especificagdo e o respeito aos requisitos detalhados acima sdo essenciais para
garantir o pleno atendimento das necessidades institucionais, viabilizando ambientes salubres,
seguros, confortaveis e eficientes, em estrita conformidade com o interesse publico e a legislacao

vigente.
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3. Estimativa das quantidades

ECONOMICO E ALTA CAPACIDADE DE REFRIGERACAO COM
BAIXO CONSUMO DE ENERGIA.

Produto Quantidade |Unidade
BATEDEIRA PLANETARIA INDUSTRIAL 05 LITROS 10,00 Unidade
LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL DE, NO MINIMO 3,5 LITROS E, 4,00 Unidade
NO MAXIMO 4 LITROS, DE BAIXA ROTACAO.

APARELHO DE AR CONDICIONADO SPLIT 9.000 BTUS 8,00 Unidade
APARELHO DE AR CONDICIONADO SPLIT 12.000 BTUS 39,00 Unidade
APARELHO DE AR CONDICIONADO SPLIT 18.000 BTUS 37,00 Unidade
APARELHO DE AR CONDICIONADO SPLIT 24.000 BTUS 21,00 Unidade
APARELHO DE AR CONDICIONADO SPLIT 30.000 BTUS 7,00 Unidade
REFRIGERADOR FROST FREE DUPLEX BRANCO 2,00 Unidade
BATEDEIRA PLANETARIA, POTENCIA DE 700W, 4 L 2,00 Unidade
CAFETEIRA ELETRICA 1,2L 6,00 Unidade
LIQUIDIFICADOR COPO DE 2,6L, COM FILTRO, 4 1,00 Unidade
VELOCIDADES, 900W

SANDUICHEIRA CAPACIDADE PARA 2 SANDUICHES 12,00 Unidade
AQUECEDOR E CIRCULADOR DE AR PORTATIL 20,00 Unidade
FOGAO 4 BOCAS COM MESA DE VIDRO 2,00 Unidade
FORNO MICROONDAS - 220V COR BRANCO 6,00 Unidade
GELADEIRA FROST FREE CAPACIDADE MINIMA: 550 L, 3 1,00 Unidade
PORTAS, COR INOX, 220V. EFICIENCIA ENERGETICA

MINIMA: A+++, DISPLAY TOUCH SCREEN, PAINEL

ELETRONICO EXTERNO, TIPO DE REFRIGERADOR INVERSE.

GARANTIA DE 1 ANO

MULTIPROCESSADOR NOVO 5 EM 1, CONTA COM 2 2,00 Unidade
VELOCIDADES + PULSAR E POTENCIA MINIMA DE 900W,

8058 JARRA ELETRICA EM INOX C/ DESLIGAMENTO 11,00 Unidade
AUTOMATICA CAPACIDADE MINIMA DE 1,8LTS

9675 PURIFICADOR DE AGUA COM COMPRESSOR 6,00 Unidade
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FERRO DE PASSAR 2 EM 1 SECO OU VAPOR SELETOR DE 1,00 Unidade
TEMPERATURA JATO DE VAPOR SPRAY DE AGUA

COMPRIMENTO DO CABO: 120CM VOLTAGEM: 220V

GARANTIA: 12 MESES

LIQUIDIFICADOR INDUSTRIAL 2L 1,00 Unidade
PIPOQUEIRA ELETRICA COM CORPO DE ACO INOXIDAVEL E 1,00 Unidade
BALDE PARA PIPOCA

TELEVISAO 32 POLEGADAS: APARELHO DE TV COM 1,00 Unidade
TAMANHO DE TELA MINIMA DE 32 POLEGADAS, DO TIPO 4K

OU OLED (ORGANIC LED),

FRITADEIRA ELETRICA SEM OLEO (AIR FRYER) 1,00 Unidade
GELADEIRA VERTICAL INDUSTRIAL 1000 LITROS 5,00 Unidade
VENTILADOR 220V 30,00 Unidade
FOGAO INDUSTRIAL CENTRAL COM 6 QUEIMADORESE 1 7,00 Unidade
FORNO.

LIQUIDIFICADOR COMERCIAL DE 8 L 8,00 Unidade
MULTIPROCESSADOR DE ALIMENTOS 1700W PRETO 10,00 Unidade
PMP1600P 9 EM 1

MIXER 3 EM 1 INOX 800W PRETO 220V 15,00 Unidade
ENCERADEIRA 1,00 Unidade
ESPREMEDOR/EXTRATOR DE FRUTAS CITRICAS, 5,00 Unidade
INDUSTRIAL, ACO INOX

ASPIRADOR DE PO E AGUA ACQUA POWER 1400W 2,00 Unidade
ASPIRADOR DE PO VERTICAL 2000W 2 LITROS 14,00 Unidade
FREEZER HORIZONTAL 1 PORTA; COM PUXADOR E 1,00 Unidade
ABERTURA DE PORTA SUPERIOR

AQUECEDOR E CIRCULADOR DE AR 20,00 Unidade
MAQUINA DE LAVAR 15KG OU 16 KG, BRANCA, COM CESTO 5,00 Unidade
INOX,

COIFA 100X60 EM GALVANIZADO COMPLETA COM 2,00 Unidade
EXAUSTOR

EXAUSTOR INDUSTRIAL 50 CM COM REVERSAO VENTISOL 6,00 Unidade
CAFETEIRA ELETRICA TRADICIONAL 10L 1300W 220V 2,00 Unidade
SECADORA PISO 10KG, BRANCO 220V, 2,00 Unidade
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FORNO CONVECTOR SMART ELETRICO PRETO E PAINEL 5,00 Unidade
INOX, 4 ESTEIRAS PRETO E PAINEL INOX,

FOGAO DE PISO 6 BOCAS A GAS QUEIMADORES DE 1,00 Unidade
ALUMINIO,

CAIXA DE SOM 120 BLUETOOTH 160W CARACTERISTICAS 16,00 Unidade
DE AUDIO ENTRADA AUXILIAR 370MV RMS

AQUECEDOR REFRIGERADOR PORTATIL PAREDE COR: 28,00 Unidade
BRANCO

SECADOR DE MAOS ELETRICO PARA BANHEIRO 70,00 Unidade
FORNO ELETRICO DE BANCADA 49L 2,00 Unidade

4. Levantamento de mercado

1 - Aquisicdo direta e individualizada dos equipamentos e utensilios por categoria funcional
e por area de atuacio identificada

Consiste na realizagdo de processo licitatoério para aquisicdo direta de cada tipo de
equipamento e utensilio necessario as areas de alimentagao, climatizagdo, limpeza, manutencao e
audiovisual, elaborando lotes personalizados de acordo com a demanda especifica de cada setor.
Essa abordagem permite a maximizacdo da competitividade, visto que fornecedores
especializados em categorias distintas podem participar, aumenta a transparéncia do processo,
garante a possibilidade de especificacdo técnica minuciosa e a aderéncia as normas regulatorias
para cada tipo de equipamento. Porém, exige elevada dedicacdo da equipe responsavel pelo
certame na elaboragdo de especificacdes, analise de propostas € acompanhamento de multiplos

contratos e garantias separadas para cada item.

Pontos Positivos:

* Maximizacdo da competitividade ao permitir participagdo de fornecedores

especializados
* Possibilidade de especificagdo técnica detalhada para cada item
» Maior aderéncia as normas regulatorias especificas para cada tipo de equipamento
» Aumento da transparéncia no processo licitatdrio

* Personalizacao dos lotes de acordo com a demanda de cada setor

Pontos Negativos:

* Exige elevada dedicacdo da equipe para elaboragdo e analise das especificacdes

* Necessidade de acompanhamento simultaneo de multiplos contratos
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* Gestdo mais complexa de garantias separadas para cada item
» Aumento do esfor¢o administrativo no processo de licitagao

* Possivel dilatacao do prazo para conclusdo do processo devido a fragmentacao

2 - Registro de precos para aquisicio parcelada de equipamentos e utensilios diversos

A institui¢do realiza uma licitagdo para o Sistema de Registro de Pregos, agregando os
equipamentos requeridos em lotes agrupados por tipologia ou uso, permitindo a aquisicao
conforme demanda ao longo da vigéncia da ata (normalmente até¢ 12 meses). Essa alternativa
proporciona flexibilidade na reposi¢do de itens, ganho de escala por compra em quantidades
maiores e agilidade nas aquisi¢des futuras, além de favorecer a gestdo orgamentaria e o
atendimento continuo. No entanto, pode haver impacto sobre a padronizacdo dos produtos ao
longo do tempo e eventual dependéncia de fornecedores especificos enquanto a ata estiver

vigente.

Pontos Positivos:

* Flexibilidade na aquisi¢ao parcelada conforme a demanda

* Ganho de escala com compras agrupadas por tipologia ou uso

» Maior agilidade nos processos de aquisi¢ao durante a vigéncia da ata
» Melhora a gestdo orcamentaria por permitir planejamento prévio

 Permite atendimento continuo das necessidades da instituicao

Pontos Negativos:

* Risco de variacdo ou perda de padronizag¢ao dos produtos ao longo do tempo

* Possibilidade de dependéncia de fornecedores especificos durante a vigéncia da ata
* Potencial atraso na entrega devido a compras em lotes agrupados

» Dificuldade em ajustar a especificagdo dos itens apos a publicagdo da ata

* Eventual desperdicio caso a demanda prevista ndo se concretize

3 - Locacdo integrada de equipamentos e prestacio de servicos de operacio e manutenc¢ao
para ambientes institucionais

Nessa alternativa, a institui¢do opta pela contratagdo de empresa(s) especializada(s) para
fornecimento por locacdo dos equipamentos (climatizagdo, limpeza, dudio/video, cozinha etc.),
incluindo nos contratos a manutengao preventiva, corretiva, treinamento de usudrios e reposicao

de itens avariados durante a vigéncia. Tal solucdo reduz a necessidade de investimento inicial
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expressivo, transfere o risco operacional e de obsolescéncia tecnoldgica ao contratado e garante o
funcionamento continuo dos ambientes. Contudo, pode apresentar custos globais superiores no
médio e longo prazo em comparagdo a aquisicao direta, limitagdo de customizacao dos itens e

dependéncia da empresa contratada quanto a disponibilidade e atualiza¢do dos equipamentos.

Pontos Positivos:

* Reducdo da necessidade de investimento inicial

* Transferéncia do risco operacional e de obsolescéncia tecnoldgica ao contratado
* Garantia de manutengao preventiva e corretiva dos equipamentos

* Disponibilizagdo de treinamento para usuarios

» Garantia de funcionamento continuo dos ambientes

Pontos Negativos:

* Custos globais podem ser superiores no médio e longo prazo

* Limitagao de customizagdo dos itens locados

* Dependéncia da empresa contratada para disponibilidade e atualizacdo de equipamentos
* Necessidade de gerenciamento mais rigoroso dos contratos

* Menor controle sobre a escolha e especificagdo dos equipamentos

Alternativa Escolhida

Aquisicao direta e individualizada dos equipamentos e utensilios por categoria funcional e

por area de atuagao identificada

Justificativa

A aquisi¢do direta e segmentada dos equipamentos e utensilios apresenta-se como a
melhor alternativa, pois permite maior controle e aderéncia aos requisitos técnicos, normativos e
de sustentabilidade detalhadamente definidos no ETP, viabiliza abertura ao maior nimero
possivel de fornecedores, maximiza a transparéncia, incentiva a competitividade e propicia a
administracdo publica maior autonomia de gestdo dos ativos. Esta modalidade possibilita
selecionar equipamentos de melhor relagdo custo-beneficio, com maior garantia de suporte
técnico, respeitando as particularidades de cada area funcional e atendendo integralmente aos
interesses institucionais e ao interesse publico, além de permitir melhor atendimento as normas

regulatorias especificas de cada categoria de item.
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5. Estimativa do preco da contratacio

O valor total estimado para essa contratacdo ¢ de: R$ 693.835,06. A descrigdo detalhada

encontra-se na metodologia de preco anexa a este ETP.
6. Descricao da solucio como um todo

A solugdo escolhida para atendimento a necessidade institucional ¢é aaquisicao direta e
individualizada de equipamentos e utensilios por categoria funcional e area de atuacio
identificada. Esta abordagem foi selecionada por proporcionar maximo controle sobre o
atendimento as especificagdes técnicas, normativas e de sustentabilidade exigidas, ao mesmo
tempo em que maximiza a competitividade e transparéncia no processo licitatorio. Assim, a
administracdo publica tem total autonomia para selecionar os bens mais adequados a cada
ambiente, assegurando aderéncia aos requisitos detalhados, qualidade, eficiéncia operacional e

respeito ao interesse publico.
Descri¢do Detalhada da Solucao Escolhida

A alternativa consiste em realizar processos de aquisi¢do licitatoria direta e segmentada,
estruturando lotes conforme categorias de equipamentos e areas funcionais — como alimentagao,
climatizacdo, limpeza, manutenc¢do e audiovisual. Para cada grupo, sdo elaboradas especificagdes
técnicas, condigdes contratuais € normativas, possibilitando ampla participa¢do de fornecedores
especializados e garantindo que cada item atenda as necessidades especificas do setor a que se

destina.

Como a Solugao Atende Melhor as Necessidades Identificadas

» Atendimento as Necessidades Operacionais Especificas:A aquisi¢cdo individualizada
assegura que cada ambiente (alimentacdo, climatizacdo, limpeza, manutengdo e audio/video) seja
suprido com o equipamento adequado a sua finalidade operacional, conforme a demanda

mapeada no estudo técnico preliminar.

» Customizacio e Precisdo nas Especificacdes:Permite o detalhamento técnico de cada
item, considerando volumes de uso, condigdes ambientais, requisitos normativos (ABNT,
INMETRO, ANVISA, etc.), capacidade, robustez, consumo energético, requisitos de higiene,
ergonomia e acessibilidade. Isso potencializa a eficiéncia, seguranga e adequagdo a legislacao

vigente.

* Transparéncia e Competitividade:Ao segmentar a aquisicdo por categorias, o
processo torna-se mais claro e aberto a fornecedores especializados, ampliando a competicao,

evitando restri¢do indevida a competitividade e mitigando riscos de direcionamento.
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 Facilidade de Controle e Gestao dos Ativos:A administracdo publica podera gerir

separadamente garantias, manutencdo, ciclos de vida e reposicdo de cada ativo, facilitando o

acompanhamento, a rastreabilidade e a substituicao conforme necessidade real da instituigao.

* Coeréncia com o Interesse Publico:Viabiliza a entrega dos melhores resultados aos

usudrios internos e externos, promovendo ambientes salubres, eficientes, produtivos e em

conformidade com os objetivos institucionais € sociais.

» Atendimento as Normas e a Sustentabilidade:Esta solugdo privilegia a observancia

rigorosa das normas técnicas brasileiras, regulamentagdes sanitarias e ambientais, buscando ainda

equipamentos eficientes do ponto de vista energético, duraveis e que promovam melhor relagao

custo-beneficio, conforme principios de sustentabilidade.

Resumo da Solugdo por Area de Demanda

Area de Atuacio

Como as Necessidades sao
Atendidas

Exemplos de Equipamentos/Itens

Alimentagdo e Cozinha

Garantia de preparagao,
armazenamento ¢ distribui¢ao
de alimentos em condigdes
sanitarias, otimizando
processos e aumentando a
seguranga alimentar.

Fogdes, batedeiras, multiprocessadores,
geladeiras, fornos, coifas, purificadores

Climatizagao ¢
Ventilacao

Assegura conforto térmico e
qualidade do ar conforme
normas, promovendo saude,
produtividade e preservagao
de equipamentos e ambientes.

Aparelhos de ar-condicionado split,
ventiladores, aquecedores

Higiene, Limpeza e

Proporciona ambientes

Aspiradores pd/agua, maquinas de lavar,

agua potavel de qualidade,
atendendo as normas de saude
publica e facilitando rotinas
institucionais.

Manuteng¢ao limpos, seguros e adequados, [enceradeiras, secadores de maos
respeitando exigéncias de
salubridade para usuarios e
publico atendido.

Qualidade da Agua Garante acesso continuo a Purificadores de agua, filtros

Ambientes de Audio e
Video

Disponibiliza recursos
atualizados para comunicacao,
treinamentos ¢ interagao,
ampliando a qualidade de
eventos € processos internos.

Televisores, caixas de som bluetooth
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Relagdo ao Interesse Publico e Conformidade Legal

* Incremento do servico publico:A solucdo garante melhores condicdes para a
operacionalizacdo dos servigos, maior satisfacdo dos colaboradores e melhor atendimento ao

publico.

* Conformidade normativa:Atende integralmente a Lei 14.133/2021, normas técnicas da
ABNT, INMETRO, ANVISA, legislacao de acessibilidade e requisitos de sustentabilidade.

» Eficiéncia e sustentabilidade:Promove o uso racional de recursos, menor impacto
ambiental, maior durabilidade e seguranca dos equipamentos, alinhamento com praticas de

governanga e eficiéncia.

Justificativa da Superioridade da Solugao

A alternativa escolhida supera as demais opgdes principalmente ao assegurar acesso aos
itens mais indicados e tecnicamente aptos para cada ambiente, permitindo o cumprimento
rigoroso dos requisitos institucionais e das normativas legais. Isso garante flexibilidade,
padronizagdo adequada, autonomia administrativa, maior controle sobre garantias ¢ manutengao,
ampliando a capacidade institucional de resposta rapida, transparente e eficiente as demandas do

servigo publico.
7. Viabilidade da contratacao

Sim, a contratacdo ¢ viavel, pois foi conduzida uma andlise criteriosa dos requisitos
técnicos, solugdes disponiveis no mercado e estimativas de custos. A solu¢do identificada atende
plenamente as necessidades operacionais e estratégicas, garantindo alta disponibilidade dos
servigos essenciais. Além disso, a previsdo or¢camentaria confirma a compatibilidade financeira

da contratagdo, assegurando transparéncia e eficiéncia no processo de aquisicao.

8. Responsaveis

Assinado digjitalmemte paor: Assinado digitalmente por:
e_":se‘,'.mls\; @ |UCIANE MELCHIORS

y =3 968.798.153-91
"2 025 088827 0300 ®@re 08/12/2025 09:55:11 -03:00

Assinado digitalmente por:
ROSANE FATIMA CIUPKA SCODRO
+ 842.367.109-78
08/12/2025 10:27:37 -03:00

Assinado digitalmente por:
wily AL CIONES MARCOS DAROS
%)t 504.542.180-87
™ 08/12/2025 12:53:32 -03:00

Assinado digitalmente por:
wiliy  FRANCINE GIRARDELLO
£6e)n 002.397.870-80
®s 08/12/2025 15:14:05 -03:00

13/13



		2025-12-08T08:33:33-0300
	Assinado digitalmente por:

SERGIO ANTONIO MIOTTO
364.884.100-91
08/12/2025 08:08:34 -03:00



		2025-12-08T09:55:43-0300
	Assinado digitalmente por:

LUCIANE MELCHIORS
968.798.153-91
08/12/2025 09:55:11 -03:00



		2025-12-08T10:28:13-0300
	Assinado digitalmente por:

ROSANE FATIMA CIUPKA SCODRO
842.367.109-78
08/12/2025 10:27:37 -03:00



		2025-12-08T12:54:08-0300
	Assinado digitalmente por:

ALCIONES MARCOS DAROS
504.542.180-87
08/12/2025 12:53:32 -03:00



		2025-12-08T15:14:40-0300
	Assinado digitalmente por:

FRANCINE GIRARDELLO
002.397.870-80
08/12/2025 15:14:05 -03:00



		2025-12-08T16:04:29-0300
	Assinado digitalmente por:

ELEMARA MICHELON BORGHETTI DOS REIS
467.000.130-20
08/12/2025 16:03:53 -03:00



		2025-12-09T10:06:01-0300
	Assinado digitalmente por:

LUCIANE MELCHIORS
968.798.153-91
09/12/2025 10:05:27 -03:00



		2025-12-09T10:49:17-0300
	Assinado digitalmente por:

VINICIUS PEDROSO SOARES
014.477.630-84
09/12/2025 10:48:41 -03:00





