CERELAB

ANALISE SENSORIAL DE CAFE

N° 995916 FQ Data de Entrada: 29/08/2024
Cliente: ODEBRECHT COM E IND DE CAFE LTDA C6d.: 004085 Loja 01
Produto: CAFE ODEBRECHT SUPERIOR ALTO VACUO

500G

Lote: 586

Obs: Fabricacéo: - Validade: 22/02/2026

1. METODOLOGIA:

Avaliacdo Sensorial da bebida, realizada por 6 provadores treinados, fazendo uso de escala ndo estruturada de
0 a 10 cm, para avaliagdo das caracteristicas sensoriais: fragrancia do pd, aroma da bebida, acidez da bebida,
amargor da bebida, sabor da bebida, sabor residual da bebida, influéncias dos graos defeituosos, adstringéncia
da bebida, corpo da bebida e qualidade global da bebida.

A avaliagdo do café foi realizada individualmente em amostra codificada e comparada com uma amostra de
referéncia, previamente determinada, avaliada e conhecida pela sua categoria de qualidade: “Tradicional”,
“Superior” ou “Gourmet”, de acordo com a legislacdo em vigor: Resolugcdo SAA — 31, de 22/06/2007, Resolucéo
SAA — 30, de 22/06/2007 e Resolugcdo SAA — 19, de 05/04/2010 — da Secretaria de Agricultura e Abastecimento
do Governo do Estado de S&o Paulo.

O resultado da avaliagdo sensorial da bebida é a média dos valores obtidos na amostra analisada.

A Qualidade Global da amostra do café, estd representada por uma nota, variando de 0 (zero) a 10 (dez),
representando as seguintes Categorias de Qualidade:

» Cafés Gourmet 7,3 <G 10,0

* Cafés Superiores 6,0<S<7,3

* Cafés Tradicionais 4,52=T < 6,0

2. PREPARO DA AMOSTRA:

2.1 Preparo da bebida a ser avaliada:

Para o preparo da bebida serd utilizado o processo de percolagéo, pesando-se 100g (cem gramas) de pé da
amostra, com tolerancia de 2g (dois gramas) para mais ou para menos, disposto em filtro de papel no suporte de
filtro, utilizando-se 1,0L (um litro) de 4gua mineral natural ou purificada em béquer, aquecida entre 92°C (noventa
e dois graus Celsius) e 96 ° C (noventa e seis graus Celsius).

A bebida é colocada em garrafas térmicas, previamente aquecidas, e servida em xicaras de porcelana. A amostra
do p6 de café é utilizada para avaliagao da caracteristica sensorial “fragrancia do pd”.

3. RESULTADOS:

3.1. Andlise sensorial

No Quadro 1 pode-se observar os resultados da analise sensorial quanto as caracteristicas de fragrancia do po,
aroma da bebida, acidez, amargor, sabor, sabor residual, influéncia dos graos defeituosos, adstringéncia, corpo,
com avaliacao final da qualidade global do café, enquanto a Figura 1 ilustra o perfil sensorial obtido.
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Quadro 1. Valor médio e desvio padréo obtidos dos provadores da CERELAB para cada uma das caracteristicas

sensoriais.

Data de Entrada: 29/08/2024

Cbd.: 004085 Loja 01

Caracteristicas Sensoriais Valores Médios Desvio Padréo
Fragrancia do p6 6,6 0,2
Aroma da bebida 6,6 0,3
Influéncia dos graos defeituosos 54 0,4
Acidez da bebida 52 0,3
Amargor da bebida 5,2 0,3
Corpo da bebida 5 0,6
Adstringéncia da bebida 54 0,5
Sabor da bebida 52 0,5
Sabor residual da bebida 5,3 0,5
QUALIDADE GLOBAL DA BEBIDA 6,3 0,4

Cerelab Laboratorio de Analises de Alimentos
Rua Itapeva, 142 CEP 01332-000 S3o Paulo - SP Pégina2de5
Telefax 55 11 3284 8744 - www.cerelab.com.br

Documento assinado no Dropsianer. Para validar o documento e suas assinaturas acesse https://www.dropsianer.com/validate/AS83M-GLSAG-JP7BL-3WD66.



CERELAB

ANALISE SENSORIAL DE CAFE

N° 995916 FQ Data de Entrada: 29/08/2024
Cliente: ODEBRECHT COM E IND DE CAFE LTDA C6d.: 004085 Loja 01
Produto: CAFE ODEBRECHT SUPERIOR ALTO VACUO

500G

Lote: 586

Obs: Fabricacéo: - Validade: 22/02/2026

Qualidade global da
bebida

Adstringéncia da
bebida

Influéncia dos graos
defeituosos

Corpo da bebida Acidez da bebida

Amargor da bebida

Figura 1. Perfil sensorial para a amostra de café.

Principais comentarios:

Pelos resultados obtidos na analise sensorial, apresentados no Quadro 1 e na Figura 1, pode-se observar que a
amostra de café torrado e moido obteve uma nota de QUALIDADE GLOBAL que permitiu classificar o produto
como um “CAFE SUPERIOR”, caracterizando um café de qualidade “EXCELENTE”.
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5. REFERENCIAS NORMATIVAS:
* BRASIL. Ministério da Saude, Agéncia Nacional da Vigilancia Sanitaria. Resolucdo — RDC N°277, de 22 de
setembro de 2005 - Regulamento Técnico para café, cevada, chd, erva-mate e produtos sollvel.

« GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO. Secretaria de Agricultura e Abastecimento - SAA. Resolugdo SAA
— 19, de 05/04/2010 — Norma de Padrées Minimos de Qualidade para Café Torrado em Grao e Café Torrado e
Moido — Caracteristica: Café Tradicional.

+ GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO. Secretaria de Agricultura e Abastecimento - SAA. Resolucdo SAA
—30 de 22/06/2007 — Norma de Padrdes Minimos de Qualidade para Café Torrado em Grédo e Café Torrado e
Moido, como base para certificacdo de produtos agricolas, pecuérios e agroindustriais do Estado de Sao Paulo,
instituido pela Lei 10.481 — 29/12/1989. Norma PMQ 002 /07 para Café Torrado em Gréo e Torrado e Moido —
Caracteristica Especial: Café Superior.

+ GOVERNO DO ESTADO DE SAO PAULO. Secretaria de Agricultura e Abastecimento - SAA. Resolugio SAA
— 31 de 22/06/2007 — Norma de Padrdes Minimos de Qualidade para café torrado em gréo e café torrado e moido,
como base para certificacéo de produtos agricolas, pecudrios e agroindustriais do Estado de Sao Paulo instituido
pela Lei 10.481 —29/12/1989. Norma PMQ 001 /07 para Café Torrado em Grao e Torrado e Moido — Caracteristica
Especial: Café Gourmet.
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6. OBSERVACAO:
Esta avaliacdo tem valor apenas para a amostra analisada.

Sao Paulo, 10 de Setembro 2024

MITIE KAWANO
CRBM 01319
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Cliente

Razao Social: Odebrecht Comércio e IndUstria de Café Ltda - CNPJ: 78597150000200
Endereco: Rodovia Carlos Jodo Strass , sn - km 05 - PR 545 - Distrito de Warta - Londrina/PR - 86105-000

Unidade: ndo consta

Dados da amostra

Amostra: Café torrado e moido

Descricdo adicional: -

Matriz amostra: Alimento
Sesporsivel PR clene

Coletador laboratério: Néo

Marca: Café Odebrecht Superior
Conteudo: 500g

Data validade: 22/10/2025

Contrato:

Referéncia:
Plano de amostragem:

Data/Hora coleta:

Data/Hora entrada no
laboratério:

Data inicio analise:
Embalagem:

Data fabricacdo:
Lote:

00000023/2024

0500516/2024 - AM00001192/2024

PA02286

26/04/2024 15:05
29/04/2024

Vacuo

22/04/2024

585

Resultado

Andlise
Cafeina*

Cinzas Insoltveis em HCL 10% *

Extrato Aquoso *
Lipidios (Extrato Etéreo) *
Ocratoxina A
Residuo mineral fixo (Cinzas) *

Umidade *

Elementos estranhos!

Histologia®

Impurezas?

Mat. Estranhas (areia, pedras, torrées e
demais sujidades)

Mat. Estranhas - Acaros!
Mat. Estranhas - Frag. de insetos (ndo

considerados indicativos de risco)*

Mat. Estranhas - Indicativas de risco a
saide humanat

Mat. Estranhas - Macroscépicas?®
Mat. Estranhas - Outros*

Somatério de matérias estranhas e
impurezas

Escherichia coli

Salmonella sp

Grau de moagem !

Método

IAL Vol. 1°?

IAL 024/IV

IAL 265/IV

IAL 032/IV
AgraStrip 10006332

IAL 018/IV

IAL 012/IV

LOPEZ. F. C-1974

POP MCR 015

LOPEZ. F. C-1974
POP FQ 013
AOAC 988.16 b
AOAC 988.16 b

AOAC 988.16 b

AOAC 988.16 b
AOAC 988.16 b

N.A

AOAC 070901]110402

AOAC 080601

POP FQ 036°

Resultado
Fisico-Quimica
1,26

0,58

Microscopia

Auséncia
100% Coffea arabica, ndo sendo
visualizado nenhum elemento
histolégico estranho ao produto

0,16
0,58
Auséncia
19

Auséncia

Auséncia

Auséncia
0,7
Microbiologia

<10

Auséncia

Granulometria

Moagem Fina
Fisico

Unidade

%

%

Ha/kg
%

%

P.A

%

%

unid/25¢g

unid/25g

P.A

P.A
unid/25g

%

UFC/g

P,A25g

VMP

1,5%
RDC 623 de 09/03/22

Min, 20%
Port, 570 - Mapa/SDA

10pg/kg
IN 160 de 01/07/22

5,0%
IN 716 de 01/07/2022

Auséncia
Port, 570 - Mapa/SDA

1,0%
Port, 570 - Mapa/SDA

5 unid/25g
RDC 623 de 09/03/22

60 unid/25g
RDC 623 de 09/03/22

Auséncia
RDC 623 de 09/03/22

RDC 623 de 09/03/22
RDC 623 de 09/03/22

1,0%
Port, 570 - Mapa/SDA

10’
IN 161 de 01/07/22 - "m"

Auséncia/25g
IN 161 de 01/07/22 - "m"
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Relatoério de Ensaio

05302/2024
Nlcleo Global de Analise e Pesquisa
Pagina:2/2
Analise Método Resultado Unidade VMP
Ponto de torra * Agtron/SCAA 65 - Médio claro SCAA#

Legenda

VMP: Valor Maximo Permitido | * Ensaio Reconhecido Pela Rede Metrol6gica de Minas Gerais de acordo com a ISO/IEC 17025:2017 - PRC 549.01 | P.A:

Presenca.Auséncia | N.A: N&o aplicavel | IAL: Instituto Adolfo Lutz | SMEWW: Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater | "' Andlise realizada
in loco pelo responsavel pela amostragem | Laboratério(s) subcontratado(s) * PRC 279.01 | ® CRL 0889 | © CRL 0267.

Observacoes e informacoes adicionais

Dados de identificacdo da amostra séo de fornecimento e responsabilidade do cliente; os resultados expressos neste Relatério de Ensaio tém significacao restrita e se

aplicam exclusivamente ao material recebido para analise, devendo ser reproduzidos somente em sua totalidade;
Observacdes refentes a amostra: -

Relatdério de Ensaio valido, assinado digitalmente, padrdo ICP-Brasil

NUGAP. NUCLEO
GLOBAL DE'ANALI
E PESQUISALTD
01889995000156

Digitally signed by NUGAP NUCLEO GLOBAL DE
ANALISE E PESQUISA LTDA:01889995000156
: c=BR, 0=ICP-Brasil, St=MG, |=Belo Horizonte,

N:
iSArTay gen=NUGAR NUCLEQ GLOBAL DE ANALISE E
QUISA LTDA 0185999500015
on: NUGAP Nule deAnalise e Pesquisa
T

Location: NU icleo Global dg Anlise e Pesquisa
LTDA

Date: 03:05.2024'16:00:17 -0300:

Belo Horizonte, 03 de Maio de 2024

;/: ) W
Dra. Giselia Campos - Responsavel Técnica
CRFMG - 15066

Rua Conselheiro Saraiva, 174 - Alto Barroca - Belo Horizonte/MG
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Cliente

Razao Social: Odebrecht Comércio e Industria de Café Ltda - CNPJ: 78597150000200

Endereco: Rodovia Carlos Jodo Strass , sn - km 05 - PR 545 - Distrito de Warta - Londrina/PR - 86105-000
Unidade: ndo consta

Dados da amostra

Amostra: Café torrado e moido Contrato: 00000023/2024
Descricdo adicional: i Referéncia: 0500516/2024 - AM00001193/2024
Plano de amostragem: PA02286
Matriz amostra: Alimento Data/Hora coleta: -
:;i'i‘:’r‘:gé;’ﬂ:pe'a Cliente Data/Hora entrada o 26/04/2024 15:05
Coletador laboratdrio: N&do Data inicio analise: 29/04/2024
Marca: Café Odebrecht Superior Embalagem: Vécuo
Conteudo: 500g Data fabricacao: 22/04/2024
Data validade: 22/10/2025 Lote: 585
Andlise Método Resultado Unidade VMP
Sensorial
Avaliacdo da qualidade global * POP SE 001 6,5 - Min, 4,5

Legenda

VMP: Valor Maximo Permitido | * Ensaio Reconhecido Pela Rede Metroldgica de Minas Gerais de acordo com a ISO/IEC 17025:2017 - PRC 549.01 | P.A:
Presenca.Auséncia | N.A: Nao aplicavel | IAL: Instituto Adolfo Lutz | SMEWW: Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater | ™" Andlise realizada
in loco pelo responsével pela amostragem | Laboratério(s) subcontratado(s) * PRC 279.01 | ® CRL 0889 | © CRL 0267.

Legislacao de referéncia
Portaria n2 570, de 09 de maio de 2022 - Mapa/SDA ;

Conclusao
Parametro(s) satisfatério(s), de acordo com a Portaria n2 570 - Mapa/SDA - Tipo Unico

Observacodes e informacodes adicionais

Dados de identificacdo da amostra sdo de fornecimento e responsabilidade do cliente; os resultados expressos neste Relatério de Ensaio tém significacao restrita e se
aplicam exclusivamente ao material recebido para anélise, devendo ser reproduzidos somente em sua totalidade;

Observag0es refentes a amostra: -

Relatério de Ensaio valido, assinado digitalmente, padréo ICP-Brasil

Belo Horizonte, 03 de Maio de 2024

JF At

Dra. Giselia Campos - Responsavel Técnica
CRFMG - 15066
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Analise Sensorial

Método: O diagndstico sensorial quantitativo da bebida é realizado por equipe treinada e calibrada, utilizando escala de 0 a 10 pontos para avaliacdo
dos atributos. A amostra é preparada por percolagéo, utilizando-se filtro de papel na proporcéo: 50g de p6 de café para 500mL de agua mineral, a 92°C
— Howell (1998). A atribuicéo da nota de Qualidade Global baseia-se nas normas técnicas e resolugées SAA 30 (2007), SAA 31 (2007), SAA 19 (2010)
— S&o Paulo — Resolugdes Conjuntas Seplag/Seapa/Ses 028 (2018) — Minas Gerais e Portaria n°® 570 de 09/05/2022 Mapa/SDA. A Qualidade Global do
café é representada pelas seguintes categorias de qualidade:

Fora de tipo/Nao recomendavel para fornecimento - 0,0 a 4,4
Tradicional -4,5a5,9

Superior-6,0a7,2

Gourmet-7,3a 10

Os valores apresentados na tabela representam a média e o desvio padréo de cada atributo. A figura ao lado demonstra o perfil sensorial obtido na
analise.

Atributo Resultado Fragrancia do po

. . 10..-®-.
Fragrancia do p6 7,2 (0,3) Qualidade Global, ,
Aroma da bebida 7,2 (0,3) &
Defeitos 3,8 (0,4)
Acidez 7,0 0.1 Corpos’, “s Defeitos
Amargor 55 (0,5) :
Sabor 7,0 (0,3)
Sabor residual 7,0 (0,2) :
Adstringéncia 56 (0,4) Adstringéncia®. #Acidez
Corpo 7,0 0,1)
Qualidade Global 6,5 (0,2) ‘
i . Sabor residual® - “Amargor
Categoria Superior

Pela percepcéo conjunta dos atributos e especificidades organolépticas da amostra analisada foi possivel tipificar na categoria Superior.

Referéncias bibliograficas

1. Lingle, T. The Coffee Cupper’'s Handbook — SCAA. Long Beach, California (2001);

2. Meilgard, M; CIVILLE, G.V. & CARR, B. T. Sensory Evaluation Techniques London CRC Press, Inc. (1987);
3. STONE, H & SIDEL,JL. Descriptive Analysis. Sensory Evaluation Practices. Academic Press, London (1985).
Referéncias normativas

1. Resolugéo SAA - 19, de 05 de abril de 2010 — Governo do estado de Sao Paulo;

. Resolugdo SAA - 28, de 01 de junho de 2007 — Governo do estado de Sao Paulo;

. Resolucdo SAA - 30, de 22 de junho de 2007 — Governo do estado de Séo Paulo;

. Resolugdo SAA - 31, de 22 de junho de 2007 — Governo do estado de Sao Paulo;

. Resolugdes Conjuntas Seplag/Seapa/Ses n° 028, de 21 de setembro de 2018 — Governo do estado de Minas Gerais;
. Portaria n° 570, de 9 de maio de 2022 - Mapa/SDA.
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